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Sisällys

Hyllyillemme päässeet teet ovat ansainneet 
paikkansa. Valikoimaamme kuuluu yli 400 
erilaista teelaatua, jotka on huolellisesti valittu 
niiden erinomaisten ominaisuuksiensa vuoksi. 

Lisäksi etsimme jatkuvasti uusia kiinnostavia 
teelaatuja, joi ta voimme tar jota sinul le 
maisteltavaksi. Autamme mielellämme jokaista 
asiakastamme löytämään oikean teen oikeaan 
hetkeen. 
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Mustat ja punaiset teet

Mustan teen lehdet käyvät läpi huolell isesti 
valvotun hapetusprosessin, jonka seurauksena 
lehtien väri muuttuu vihreästä tummaksi ja tee 
omaksuu tietyn ominaismakunsa. 

Mustan teen makuun vaikuttaa hapetusprosessin 
lisäksi myös monet muut seikat kuten teeviljelmän  
sijainti, maaperän ravinteikkuus, teekasvin eri 
osien käyttö, ilmasto, sekä teepuiden ikä. 
Valikoimastamme löytyy kymmeniä erilaisia 
mustia teelaatuja useista eri maista.

s . 4 - 1 7
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Y U N N A N

Y U N N A N  D I A N H O N G

Ki ina la inen punainen tee Yunnanin maakunnasta. Lehdet k ier re t ty helmen muotoon. 
Juomana tumman puner tavaa. Er i ty inen hapetus pi tää teen täyte lä isenä tuot taen 
miedon, kukkaisenmakean, hienoisest i savuisen tuoksun. Haudutus: 95 °C 4 min.

Y U N N A N  O R G A N I C  W I L D  B L A C K

Tämän ihmeel l isen makunaut innon antavan teen lehdet poimi taan vi l le inä kasvav ien, 
300-500 vuot ta vanhojen teepuiden oks i l ta. Haudutus: 95°C 2-3 min.

Y U N N A N  F . O . P. 

Täyte lä inen ark i tee Yunnanin maakunnasta. Haudutus: 95°C 3-4 min.

Y U N N A N  G O L D E N  M A O  F E N G 

Musta leht i tee joukossaan pi tk iä kul ta is ia kärk is i lmuja. Pehmeässä kupi l l i sessa 
vivahte i ta suk laasta ja hedelmis tä. Haudutus: 95°C 2-3 min.

Y U N N A N  H U A N G J I N  M A O  F E N G  	

Syvän punainen leht i tee jossa pehmeän täyte lä inen ja hedelmäinen aromi. 
Haudutus: 95°C 3-4 min.

Y U N N A N  G O L D E N  M O N K E Y  	

Täyte lä inen, pehmeäst i mauste inen Yunnanin punaisesta maaperästä nousev ien 
teepuiden aur ingonpaahtamis ta tee lehdis tä valmis te taan tämä hieno ki ina la inen musta 
tee. Haudutus: 95°C 2,5-3 min.

O R G A N I C  Y U N N A N  B L A C K  G O L D E N  P E A R L S

Kauni is t i ru l la tu t suuret teehelmet hautuvat herku l l iseks i , pehmeäks i ja hunaja iseks i 
juomaks i, jonka maussa löytyy aav is tus lakr i ts ia. Haudutus: 97°C 3-4 min.

Y U N N A N  D I A N H O N G  J I N H A O

Menghai Big Leaf la j ike on koto is in ete lä isestä Yunnanis ta. 1600m korkeudessa 
kasvavat teepensaan lehdet poimi taan huht ikuussa ja aromikas tee on valmi ina 
naut i t tavaks i . Haudutus 97°C 2-3 min

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 , 2 5 €  /  2 5 g
2 1 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

K I I N A

Ki ina la iset hapetetu t tee laadut vaih te levat vär i l tään kuulaasta mer ip ihkan sävystä lämpimän syvään Ki ina la iset hapetetu t tee laadut vaih te levat vär i l tään kuulaasta mer ip ihkan sävystä lämpimän syvään 
puner tavaan. Siks i ni i tä kutsutaank in Ki inassa punaiseks i teeks i . Maut ovat pehmeän täyte lä is iä, puner tavaan. Siks i ni i tä kutsutaank in Ki inassa punaiseks i teeks i . Maut ovat pehmeän täyte lä is iä, 
maanläheis iä, aromikka i ta ja hunajaan vivahtav ia.maanläheis iä, aromikka i ta ja hunajaan vivahtav ia.  
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A N H U I

K E E M U N  C O N G O U  O . P.

Ki ina la inen Anhuin maakunnan punainen leht i tee, jossa mie l ly t tävä mauste isenmakea 
aromi, l isänä aavis tus savuisuut ta. Haudutus: 95°C 4 min.

K E E M U N  R O Y A L  M A O  F E N G 

Tämä hu ippu laa tu i nen keemun tee p i t k i ne k ie r i t e t y i ne leh t i neen sekä h ieno ine 
kärk is i lmuineen tuot taa hyv in aromaat t isen juoman. Haudutus: 95°C 2-3 min.

O R G A N I C  K E E M U N  M A O  F E N G  	

Tämä luonnonmukaisest i v i l je l ty Mao Feng on juomana kauni in kul lanke l ta inen ja 
maul taan täyte lä inen ja vahva. Mao Feng laatu ja on tuotet tu Ki inan teetarho i l la jo 
vuodesta 1875. Haudutus: 100°C 2-3 min.

G O L D E N  N E E D L E  O . P.  	

Hieno pehmeä, mieto ja täyte lä inen tee laatu, jossa neulasmaiset, l i t teäks i k ier re ty t 
lehdet. Haudutus: 95°C 2 min.

K E E M U N  H A O  Y A

Käsin valmis te t tu musta tee laatu Qimenis tä, Anhuis ta. Tämän ensi luokka isen teen 
maku on täyte lä inen, pehmeä ja hedelmäinen. Jälk imaussa hienois ta rus ina isuut ta. 
Haudutus 90°C 3-5 min.

K E E M U N  T E  M I N G

Suuret täyte lä iset lehdet omaava keemun tee valmis te taan Qimenin maakunnassa 
Anhuin prov inss issa, joka si ja i tsee kel ta is ten vuor ten ja Jangtse joen väl issä. 
Vuor is to isesta maaperästä saa voimansa tämä hieno musta tee. 
Haudutus: 97°C 2-3 min.

K E E M U N  S U P E R I O R

Vahva ja täyte lä inen keemun tee valmis te taan Qimenin maakunnassa Anhuin 
provinssissa, joka sijaitsee keltaisten vuorten ja Jangtse joen välissä. Vuoristoisesta 
maaperästä saa voimansa tämä hieno musta tee. Haudutus: 97°C 2-3 min.

A N H U I  Q I M E N  H O N G

Anhuin korkealaatu inen r ikot tu leht inen punainen tee on juomana tummanpunaruskeaa ja 
täyte lä is tä. Sen maussa löytyy aav is tus ork ideaa sekä kevyt tä suk la isuut ta. 
Haudutus: 95°C 3-4 min.

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

M U S T A T  J A  P U N A I S E T  T E E T  /  K I I N A
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K E E M U N  B L A C K  S N A I L

Luonnonmukaisest i kasvatet tu musta tee laatu. Taidokkaast i k ier re ty t lehdet antavat 
tuoksussaan kukkaisuut ta, rypäle isyyt tä ja mauste i ta. Maku mal ta isen hunaja inen 
aavis tukse l la savuisuut ta. Haudutus: 97°C 2-3 min.

F U J I A N

O R G A N I C  L A P S A N G  S O U C H O N G

Luonnonmukaisest i v i l je l ty savuinen musta tee, jonka maussa metsää ja havuisuut ta. 
Valmis tusprosess issa hapet tuneet tee lehdet kuivataan ja savuste taan, jo l lo in savu 
imeytyy leht i in ja antaa tee l le tunnusomaisen aromin. Haudutus: 95°C 3,5 min.

T A R R Y  L A P S A N G  S O U C H O N G

Terva isest i savuinen, vahva musta tee laatu Ki inasta. Haudutus: 90°C 3-4 min.

Z H E J I A N G

Z H E J I A N G  J I U G U  H O N G M E I

Moniv ivahte inen ja lempeä musta tee laatu, joka on valmis te t tu alkuperä is is tä 
Xihu West lake alueen Lung Ching pensaiden lehdis tä. Haudutus: 97°C 2-3 min.

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g 

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

M U S T A T  J A  P U N A I S E T  T E E T  /  K I I N A



8 M U S T A T  T E E T  /  I N T I A

O R G A N I C  S E E Y O K  F I R S T  F L U S H

Tämä ensisadon er inomainen, si t rukseen vivahtava Dar jee l ing-laatu omaa 
ainut laatu isen tuoksun sekä tasapaino isen ki rpeyden. Haudutus: 90°C 2 min.

O R G A N I C  M A R Y B O N G  F I R S T  F L U S H

Tämä kevään ensipo iminnan Fi rs t Flush -tee hurmaa kukkais i l la ja hedelmäis i l lä 
v ivahte i l laan. Käsin poimi tu t , nuoret s i lmut antavat hienostuneen nektar imaisen maun 
– kokonaisuus on ra ikas ja aromaat t inen. Haudutus: 95 °C 2 min.

O R G A N I C  R I S H E E H A T  F I R S T  F L U S H 

Kauni i t tee lehdet ovat perä is in Risheehat in teepuutarhasta Dar jee l ing is ta. Tämä laakso 
tunnetaan jyrk is tä r in te is tään ja r ikkaasta, hedelmäl l isestä maaperästään. Kul ta isen 
vär inen tee tuoksuu viehät tävän makeal ta ja maku on täyte lä isen tasapaino inen. 
Haudutus: 95 °C 2 min.

O R G A N I C  P U T T A B O N G  F I R S T  F L U S H 	

Put tabongin teetarha tuot taa hienoin ta Dar jee l ing teetä 1980m:n kokeudessa 
Pohois-Int ian vehre i l lä vuor i l la, Haudutus: 90°C 2 min.

O R G A N I C  B A D A M T A M  F I R S T  F L U S H 	

Badamtamin teetarha on peruste t tu v. 1858. Se sai perusta ja l taan nimen,
joka tarko i t taa bambusta valmis te t tua vedenkantoast iaa. Puutarha on tunnet tu
korkealaatu isesta teestä, joka kasvaa jopa 1800 metr in korkeudel la.
Haudutus: 90°C 2 min.

O R G A N I C  H I M A L A Y A  S A M A B E O N G  F I R S T  F L U S H 	

Samabeongin teetarha si ja i tsee Bhutan in ra ja l la Himalayan juure l la Neora Val leyn 
kansal l ispu is tossa. Alueen er i ty inen i lmasto maustaa näiden teepuiden lehdet 
täyte lä ise l lä v ivahtee l la. Haudutus: 90 °C 2 min.

O R G A N I C  N E P A L  S P R I N G  B E A U T Y

Hindujen pyhä temppel i Path ibhara Devi s i ja i tsee Taple jungin kukkula l la, jo ta 
ympärö ivät rehevät teetarhat. Naut i Nepal in kevään ensisadon ra ikkaasta mausta. 
Haudutus: 90°C 3 min.

5 €  /  2 5 g
2 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  2 5 g
2 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  2 5 g
2 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  2 5 g
2 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  2 5 g
2 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  2 5 g
2 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  2 5 g
2 0 €  /  1 0 0 g

I N T I A

D A R J E E L I N G  F I R S T  F L U S H

 
Teeleht ien ensimmäinen poiminta suor i te taan helmikuun loppupuolen ja huht ikuun puolenväl in väl isenä aikana, Teeleht ien ensimmäinen poiminta suor i te taan helmikuun loppupuolen ja huht ikuun puolenväl in väl isenä aikana, 
mut ta i lmaston muutokset saat tavat vaikut taa poiminnan tarkkaan ajankohtaan. Keväinen poiminta tuot taa mut ta i lmaston muutokset saat tavat vaikut taa poiminnan tarkkaan ajankohtaan. Keväinen poiminta tuot taa 
nuor ta, er i t tä in aromaat t is ta tee laatua, jossa huomat tavan kukkaisa, kevyt ja hienostunut maku.nuor ta, er i t tä in aromaat t is ta tee laatua, jossa huomat tavan kukkaisa, kevyt ja hienostunut maku.

HUOM! Darjeeling First Flush- teelaatujen 
saatavuus vaihtelee satokauden mukaan. 
Varmista henkilökunnalta, onko haluamaasi 
first flush teetä saatavilla! 
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D A R J E E L I N G  S E C O N D  F L U S H

 
Kesäsadonkor juu. Kesän poiminta, joka ajo i t tuu toukokuun ja kesäkuun väl i in, on vuoden laa j in poiminta Kesäsadonkor juu. Kesän poiminta, joka ajo i t tuu toukokuun ja kesäkuun väl i in, on vuoden laa j in poiminta 
Dar jee l ing alueel la. Se tuot taa er inomais ta laatua, tummanruske i ta leht iä hopeais i l la kärk is i lmui l la. Kerran Dar jee l ing alueel la. Se tuot taa er inomais ta laatua, tummanruske i ta leht iä hopeais i l la kärk is i lmui l la. Kerran 
hautuneina lehdet muut tuvat kupar insävyyn ja er i t tä in aromaat t is iks i . hautuneina lehdet muut tuvat kupar insävyyn ja er i t tä in aromaat t is iks i . 

M U S T A T  T E E T  /  I N T I A

C A S T L E T O N  S . F . T . G . F . O . P. 

Kuulu isa Cast le ton in t i la tuot taa kesän hienoimpia Dar jee l ing-laatu ja, jo tka 
r ikkovat ennätyks iä Kalkutan markk ino i l la. Sen muoto i l lu t , kärkevät lehdet tuot tavat 
pähk inänvär isen juoman. Cast le ton on tunnet tu herku l l isesta muskate l l in v ivahteestaan. 
Haudutus: 95°C 2,5- 3,5 min.

O R G A N I C  S E L I M B O N G

Tämä tunnet tu teetarha, “Si lbung” peruste t t i in v. 1886. Toisen poiminnan sinens is-
leht i s isä l tää runsaast i kärk is i lmuja antaen mauste isen, aromaat t isen, pehmeän ja 
kukkaisen, kupar invär isen juoman. Haudutus: 97°C 2-3 min.

B A D A M T A M  S E C O N D  F L U S H 

Täyte lä inen ja aavis tuksen luumuinen, syvän makuinen kesäpoiminnan tee, joka 
kasvaa 1858 metr in korkeudessa meren pinnan yläpuole l la Dar jee l ing in kaupungista 
länteen sijaitseval la Badamtamin teetarhal la. Haudutus: 90°C 2 min.

M A R G A R E T ’ S  H O P E  S F  F . T . G . F . O . P.

Englant i la is ten ehdoton suos ikk i . Er i t tä in aromaat t inen, poimi t tu juur i kesän oikea l la 
hetke l lä. Teen pyöreä, täyte lä inen maku sopi i täydel l isest i aamuih in. 
Haudutus: 95°C 2-3,5 min.

O R G A N I C  S U N G M A 	

Tämä voimakas ja mauste inen Dar jee l ing-tee kasvaa jopa 2360 metr in korkeudessa 
meren pinnan yläpuole l la. Juoma on vär i l tään huur te isen kupar inen. 
Haudutus: 95°C 3 min.

O R G A N I C  M A K A I B A R I  S F  F . T . G . F . O . P. 1 . 	

Hieno to isen sadon tee laatu per in te ise l tä Makaibar in teetarha l ta Dar jee l ing is ta, 
Int ias ta. Aromaat t inen, pähk inä inen juoma. Haudutus: 95°C 2,5-3 min.

G O P A L D H A R A  M U S C A T E L

Omalaatu inen, lämpimän makuinen, kauni in kupar in sävy inen ja maul taan hieman
hunajaan vivahtava Dar jee l ing. Haudutus: 95°C 3-4min.

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g



1 0

S E E Y O K ,  B R O K E N  L E A F

In t ia la inen Dar jee l ing-tyyppinen musta tee laatu. Hienostunut ja moniv ivahte inen, maku 
hedelmäinen. Haudutus: 95°C 3-4min. 

D O O A R S  P U T H A R J H O R A  M U S C A T E L

Kauni i t suuret lehdet antavat täyte lä isen pehmeän makuelämyksen, josta löytyy 
aav is tuksen hunaja inen jä lk imaku. Haudutus: 95°C 3-4min.

D A R J E E L I N G  /  A U T U M N A L

Syksy inen poiminta tapahtuu lokakuusta marraskuuhun ja tuot taa hyvää, Syksy inen poiminta tapahtuu lokakuusta marraskuuhun ja tuot taa hyvää, 
korkealaatu is ta teetä. Tumman ruskeat lehdet antavat kupar inhohto isen juoman.korkealaatu is ta teetä. Tumman ruskeat lehdet antavat kupar inhohto isen juoman.

B A N N O C K B U R N  F . T . G . F . O . P. 1 

Hieno, kokonaisva l ta inen syksy isen poiminnan Dar jee l ing-tee. Haudutus: 95°C 3 min.

R O H I N I  E M P E R O R 

Pohjo is-Int ian korke immi l ta vuor i l ta poimi taan tämä syksy inen Dar jee l ing tee. 
Syyspoiminnan voimakkaat ja kesän jä l j i l tä nahkeat lehdet tuot tavat aromaat t isen teen, 
jonka jä lk imaussa r ipaus appels i in ia. 95 °C 3-4 min.

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g 

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

M U S T A T  T E E T  /  I N T I A



1 1

G E N T L E M A N ’ S  T E A  G . F . B . O . P.

Tumma ja voimakkaan täyte lä inen tee laatu, parha immi l laan naut i t tuna aamupäivä l lä. 
Haudutus: 97°C 4 min.

B U D L A  B E T A  S F  F . T . G . F . O . P. 1

Tämä teelaatu koostuu teekasv in hienoimmista osis ta, hennois ta yl immistä lehdistä ja 
si lmuista. Maul taan hienostunut ja aromikas. Haudutus: 97°C 3-4 min.

H A R M U T T Y  S . T . G . F . O . P.

Huole l l isest i työste ty t , kauni i t tummat lehdet, jo issa runsaast i ku l lanruske i ta 
kärk is i lmuja. Juomana kupar inpuner tava ja tasapaino inen,  maku voimakas. 
Haudutus: 97°C 3-5 min.

D O O M U R  D U L L U N G  F . T . G . F . O . P. 

Täyte lä inen ja aromikas tee laatu Int ias ta, Assamin maakunnasta. Voimakas ja 
vi rk is tävä. Haudutus: 97°C 3-4 min.

A S S A M  B U K H I A L  B . O . P  	

Voimakas ja pehmeä CTC - laatu vahvan mustan teen ystävä l le. 
Haudutus: 97°C 4 min.

K O O M S O N G  T . G . F . O . P.  	

Pi tkä ja hienostunut leht i runsai l la kul ta is i l la kärk is i lmui l la. Kupar in sävy inen juoma 
on maul taan voimakkaan täyte lä inen ja mauste inen, tuoksussa kevyt tä mal ta isuut ta. 
Haudutus: 97°C 3 min.

M O K A L B A R I  E A S T

Klass inen to isen poiminnan Assamlaatu. Maul taan voimakas ja mauste inen. 
Luontee l taan vivahte ikas sekä mal ta inen. Haudutus: 97°C 3 min.

M O K A L B A R I  G O L D E N  L E A F

Vahva ja harmoninen musta tee laatu kuulu isa l ta Mokalbar in teet i la l ta Ti ibet in vuor is ton 
kaina losta. Vuor is to isen maaperän hedelmäl l inen hiekka sekoi t tuu Mokalbar in maaperän 
mul taan ja antaa hienon kasvualustan teepensai l le. Haudutus 100°C 3 min.  

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  7 0 g
7 , 1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

A S S A M

Assam on Int ian suur in teealue, jossa on ihantee l l ise t olosuhteet teen kasvat tamiseen. Alueel la v i l je l ty Assam on Int ian suur in teealue, jossa on ihantee l l ise t olosuhteet teen kasvat tamiseen. Alueel la v i l je l ty 
assamica la j ike tuot taa maukkai ta ja mal ta is ia, vahvoja must ia tee laatu ja. assamica la j ike tuot taa maukkai ta ja mal ta is ia, vahvoja must ia tee laatu ja. 

M U S T A T  T E E T  /  I N T I A
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M A N G A L A M  F . T . G . F . O . P.

Ensi luokka inen Assam-tee. Huole l l isest i työste ty t suuret lehdet, jo iden joukossa 
runsaast i ku l ta is ia kärk is i lmuja. Mer ip ihkan sävy inen juoma mais tuu herku l l isen 
mal ta ise l ta ja mie l ly t täväst i mauste ise l ta. Haudutus: 95°C 3-4 min.

H A T T I A L L I  S U P E R I O R  S F  S . F . T . G . F . O . P.

Assamin huippulaatua, ni in s i lmäl le kuin mie le l lek in. Er inomaisen teen ystäv i l le. 
Haudutus: 95°C 3-4 min.

B A N A S P A T Y  O R G A N I C

Ensi luokka inen tee laatu Assamin alueen orgaanis i l ta v i l je lmi l tä. Pehmeän täyte lä inen 
ja aromaat t inen. Haudutus: 97°C 3 min. 

O R G A N I C  A S S A M  T O N G A N A G A O N

Assamin laaksossa si ja i tseva Tonganagaonin teet i la tuot taa hienostunut ta ja 
tasapaino is ta luonnonmukaisest i v i l je l tyä mustaa Assam teetä. 
Haudutus: 97°C 3-5 min.

A S S A M  B O R H A T  S . F . T . G . F . O . P

Nuor i ja ra ikas to isen poiminnan Assam tee, jonka maussa aavis tus paahte isuut ta. 
Haudutus: 100°C 3-4 min.

A S S A M  M E L E N G

1856 peruste t tu teetarha Assamin Meleng joen rannal la on yks i Assamin alueen 
vanhimmista teeplantaaseis ta. Alue si ja i tsee Gibbon apino iden asuins i jo i l la 
luonnonsuoje lua lueel la. 100°C 3-4 min.

N I L G I R I

K O R A K U N D A H  O R G A N I C

Ete lä-Int iassa tuotetaan tätä ra ikkaan ja terävähkön luonteen omaavaa teetä. Vär ikäs, 
epätasa inen leht i antaa kupar inpunaisen, nuoren kukan tuoksuisen juoman. 
Haudutus: 97°C 2-3 min.

S I K K I M

O R G A N I C  T E M I  S F  F . T . G . F . O . P. 

Sikk imin kuulu isa l ta t i la l ta tu levat er i t tä in korkealaatu iset teet. Tämä to isen sadon 
”temi” on ihastu t tavan kukkainen ja aromaat t inen sekä er i t tä in hienost i muoto i l tu. 
Vär ikkä iden leht ien joukossa runsaast i kärk is i lmuja. Er inomainen tee laatu, joka on 
juomana kauni in mer ip ihkan sävy inen. Haudutus: 97°C 3-5 min. 

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g
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N E P A L

G O L D E N  N E P A L

Hienolaatu inen, pehmeän aromaat t inen leht i tee kevyel lä, hieman savuise l la makeudel la. 
Tuoksussa mauste isuut ta. Haudutus: 97°C 3-5 min.

O R G A N I C  K A N C H A N J A N G H A  T . G . F . O . P. 1

Musta orgaanisest i v i l je l ty tee laatu Nepal is ta. Maku täyte lä inen, tuoksu hieno ja 
tasapaino inen. Haudutus: 95°C 2,5-3 min.

F I N E S T  N E P A L  J U N C H I A B A R I

I tä isestä Nepal is ta tu lee tämä ainut laatu inen käs in ru l la t tu oolong-tyyppinen tee, 
jonka aromissa yhtyvät in tens i iv inen kukkainen tuoksu, ra ikkaan aromaat t inen ja 
maanläheinen luonne, sekä herku l l inen mauste isuus. Haudutus: 95°C 3-5 min.

O R G A N I C  N E P A L  I M P E R I A L

Hienostuneet kärk is i lmut ja täyte lä inen suk la inen tuoksu ker too syvästä 
hapetusprosess is ta, joka seuraa huole l l is ta hel lävaroen poimi t tua tee lehteä. 
Haudutus: 100°C 2-3 min.

O R G A N I C  S A K H E J U N G

Tämä täyte lä inen ja aromaat t inen musta tee tu lee Sakhejungin vuor is toky läs tä 
I tä‑Nepal is ta pienel tä, naisen johtamal ta luomut i la l ta. Teekasv is ta poimi taan vain 
nuppu ja ensimmäinen leht i , jonka jä lkeen pi tkä hapetus antaa tee l le kauni in 
kul ta isen vär in sekä voimakkaan maun. Haudutus: 97 °C 2-3 min.

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g
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C E Y L O N

N U W A R A  E L Y A  D I S T R I C T

N U W A R A  E L Y A

Musta tee laatu Ceylon i l ta. Hyväntuoksuinen, vi rk is tävä, korkealaatu inen 
tee jossa pehmeän maukas jä lk imaku. Haudutus: 97°C 3-4 min.

U D A  R A D E L L A  E S T A T E

Huippulaatu inen musta Ceylon tee Sr i Lankan aur inko is i l ta teevuor i l ta. Upeat suuret 
tee lehdet antavat täyte lä isen ja lo is tavan maun. Haudutus: 97°C 4 min. 

L O V E R ’ S  L E A P  P E K O E

Romant t inen tee, jonka hennost i ku l ta isessa juomassa aavis tus vi l le is tä kukkas is ta. 
Er inomainen aamia is tee. Haudutus: 97°C 3-4 min.

E L E P H A N T  C H E S T L E T S  B . O . P.  /  P U U R A S I A

Ceylon in alueen musta r ikot tu leht inen tee 250 gramman puuras iassa. Juomana 
er i t tä in voimakkaan makuinen. Vi rk is tävä aamuteeks i . Haudutus: 97°C 3 min.

D I M B U L A  D I S T R I C T

P E T T I A G A L L A  O . P.

Tämä vär i l tään syvän punainen tee laatu on samal la voimakkaan aromikas sekä 
mie l ly t tävän mieto maul taan. Leht i on tumma ja pi tkä, Haudutus: maukas ja 
hienoisest i mal ta inen. Tämän teen voi main ios t i naut t ia mai to t i lkkasen kera. 
Haudutus: 97°C 3 min.

C L A S S I C  D I M B U L A  O . P.

Tässä sekoituksessa on yhdistettynä tyypi l l is intä Dimbula-tarhojen olemusta eläväiseksi, 
raikkaaksi ja harmoniseksi teelaaduksi. Viehättävä Dimbula-tee. Haudutus: 97°C 2-3 
min.

R A T N A P U R A  F . O . P

Tämä kesk i-y lämaiden hieno, korkealaatu inen, neulasmainen leht i runsaiden 
hopeis ten kärk is i lmujen kera tuotetaan Dimbulan läänissä. Aromaat t isessa ja 
mauste isessa maussa aavis tus mal ta isuut ta. Haudutus: 97°C 3-4min. 

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  7 0 g
7 , 1 0 €  /  1 0 0 g

1 0 €  /  2 5 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

M U S T A T  T E E T  /  C E Y L O N
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U V A  D I S T R I C T

K E N I L W O R T H  O . P

Oiva l l inen i l tapä ivätee. Teelehdet pi tk iä ja komei ta, juomana tasapaino inen ja 
makeahkon pehmeä. Haudutus: 97°C 2-3 min.

B O M B A G A L L A  B . O . P.

Ihantee l l inen aamutee. Täyte lä iseks i kehi t tynyt maku, hedelmäinen, väl i tön ja 
vi rk is tävä. Haudutus: 97°C 3-4 min.

O R G A N I C  C E Y L O N  A H I N S A

Tuoksuvat suuret teenlehdet Sr i Lankan subt rooppis i l ta teevuor i l ta takaavat v i rk is tävän 
ja naut inno l l isen teehetken. Haudutus 97°C 3-4 min.

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

M U S T A T  T E E T  /  C E Y L O N
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A F R I K K A

K E N I A

M A R Y N I N  G . F . O . P

Tämä kenia la inen tarha tuot taa er i t tä in hienoa mustaa teetä. Täyte lä inen, aav is tuksen 
savunmakuinen hieno juoma on hyvä kesk ipä ivän tee. Haudutus: 95°C 3-5 min.

K A P R O R E T  G . F . O . P

Tämä or thodox-laatu inen leht i antaa oranss inv ivahte isen juoman, jonka maussa hienoa 
kukkaisuut ta. Hieno, korkealaatu inen tee laatu Afr ikan ylämai l ta. Haudutus: 97°C 3 min.

M O S A M B I K

O R G A N I C  M O N T E  M E T I L I L E

Vahva ja täyte lä inen r ikot tu leht inen musta tee Mosambik is ta. Tämä pehmeä ja lämmin 
makuelämys vie sinut Afr ikan aur inkoon. Haudutus: 100°C 3 min (i lman mai toa) ja 
4-5 min maidon kera.

M A L A W I

M A L A W I  B . O . P.

Musta r ikot tu leht inen tee. Voi t haudut taa tämän mustan pehmeän tee laadun 
syvän tummaksi ja naut t ia sen maanläheisen voimakkaasta mausta. 
Haudutus: 100 °C 4-5 min.

A F R I C A N  B L A C K  O R A N G E

Appels i in i l la ja nei l ika l la maustet tu af r ikka la inen musta teesekoi tus. Herkät mausteet 
tekevät tästä hienosta tee laadusta lämmit tävän ja elegant in. Haudutus: 97°C 2,5 min.

T A N S A N I A

K I L I M A N J A R O

Musta tee laatu, jonka upeat suuret lehdet antavat syvän aur ingonlaskunpunaisen vär in. 
Voi t haudut taa tee leht iä kuumassa vedessä useamman minuut in saadakses i syvän 
ja täyte lä isen maun. Tee on valmis te t tu kestäväst i Tansaniassa, nais ten johtamassa 
tehtaassa, jossa tee lehdet tuote taan ja pakataan paika l l isest i . 

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  7 0 g
7 , 1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  7 0 g
7 , 1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

M U S T A T  T E E T  /  A F R I K K A



1 7

T A S T E  O F  Z A N Z I B A R

Pient i lo i l la valmis te t tua mustaa pehmeää teetä, johon on l isät ty kaakaohippuja. 
Hienostunut, hieman suk laa l le v ivahtava tee. Pien i , nais ten johtama tehdas on 
ensimmäinen laatuaan Tansaniassa, jossa korkealaatu iset tee laadut tuote taan, 
sekoi te taan ja pakataan paika l l isest i . Haudutus 100°C  4-5 min.

J A A V A

J A V A  O P  M A L A B A R

Tämä elo-syyskuun tumma hieno leht i poimi taan Jaavan parha immal ta kasvualueel ta. 
Kupar in hohto inen juoma on maul taan voimakas ja hedelmäinen. 
Haudutus: 97°C 2-4 min.

T A I W A N

S U N  M O O N  L A K E

Taiwanin subt rooppis i l la teevuor i l la valmis tuu tämä Camel l ia assamica teepuun hienos-
tunut musta tee laatu. Maussa apr ikoos ia ja luumua, vär issä pähk inä isyyt tä. Haudutus 
100°C 3 min. 

G E O R G I A

G R U U S I A L A I N E N  V I L L I T E E

Teetä on vi l je l ty Gruus iassa jo 1800-luvu l ta läht ien ki ina la isen trad i t ion mukaisest i . 
Tämä teelaatu on poimi t tu v i l l inä kasvav is ta teepensais ta. Teelehdet ovat suur ia, 
maku on täyte lä inen ja hieman mauste inen. Haudutus: 97°C 4-5 min.

K O L U M B I A

C O L O M B I A N  R U B Y  O R G A N I C

Andien kukois tava l ta ete lär in tee l tä 1800-2050 metr in korkeudesta saavat hedelmäisen 
makunsa nämä kauni i t luonnonmukaisest i v i l je l ly t suuret tee lehdet. Hauduta kevyest i 
100°C 2,5min ja naut i teen täyte lä isyydestä.

O R G A N I C  C O L O M B I A  B E S O S  D E  C A C A O

Kolumbia on kuulu isa herku l l isesta kaakaostaan, jo ta on l isät ty tähän täyte lä iseen 
mustaan teehen. Pienet kaakaohiput tuovat juomaan lämpimän suk la isen maun, joka 
hemmot te lee makunystyrö i tä. Haudutus: 95°C 2 min.

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  7 0 g
7 , 1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

M U S T A T  T E E T  /  A F R I K K A  /  M U U T  M U S T A T
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Maustettu musta tee

Kun mustaan teehen lisätään ripaus muita makuja, 
syntyy mitä täyteläisimpiä teesekoituksia, jotka 
saavat veden nousemaan kielelle. 

Laadukkaan maustetun teen herkullisuus tulee 
aidoista hedelmistä, kukkasista, marjoista ja 
uutteista.  Teepohjana on käytetty puhtaita ja 
aromikkaita mustia teelaatuja.

s . 1 8 - 2 5
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O R G A N I C  B L A C K  O R A N G E

Sekoi tus Int ian must is ta tee laaduis ta sekä Dar jee l ing-laaduis ta, l isänä luomuvi l je l tyä, 
kuivat tua appels i in in kuor ta ja luonta is ta aromia. Haudutus: 97°C 3-4 min.

B L O O D  O R A N G E

Makeanra ikas i ta l ia la inen ver iappels i in i ja mieto ki ina la isen ja Ceylon in must ien 
teelaatujen sekoitus saff lor inkuki l la ja appelsi ini l la höystettynä tuovat mieleen lämpimät, 
tuoksuvat kesäi l lat. Hedelmäinen ja virk istävä teesekoi tus. Haudutus: 97°C 3-4 min.

C H I N A  L Y C H E E 

Tässä per in te isessä ki ina la isessa mustassa teessä on sulo inen l i ts i-hedelmän maku. 
Haudutus: 97°C 2-3 min.

W I L D  C H E R R Y  —  V I L L I K I R S I K K A

Ki ina la iseen mustaan teehen l isät ty k i rs ikan palo ja, sekä makeahko ki rs ikkauute. 
Herku l l inen ja täyte lä inen tee laatu. Haudutus: 97°C 3 min.

T H É  C H A M P A N J A  B L A C K

Täyte lä isen kupl iva, samppanjarypä le in maustet tu musta teesekoi tus mansikan palo i l la, 
jasmi in inkukkas i l la ja ru iskaunok in terä lehdi l lä. Haudutus 97°C 3-4min.

S W E E T  D R A G O N

Pehmeän mansikka inen, hieman si t ruks inen musta tee laatu naut i t tavaks i päivän 
joka isena hetkenä. Aineks ina musta tee, mansikanpala t , s i t ruunaruoho, punaiset 
ruusun ja ru iskaunok in terä lehdet. Haudutus: 97°C 3-4 min.

M A D A M E  B U T T E R F L Y

Viehät tävä musta tee jonka vivahte ikkuut ta ja vär i lo is toa l isäävät s i t ruunaruoho, 
loh ikäärmeenhedelmä, kiwi-hedelmä ja granaat t iomena. Haudutus: 97°C 3-4 min.

V A N I L L A  S U N D A Y,  B R O K E N  L E A F

Korkealaatu is is ta Assamin tee laaduis ta valmis te t tuun sekoi tukseen l isät ty ai to ja 
Bourbon- vani l jan palo ja. Vanhojen per in te iden mukaan valmis te t tu tee on maul taan 
täyte lä inen ja herku l l inen. Haudutus: 97°C 3-4 min.

V A N I L L A  B L A C K

Täyte lä isen pehmeä, makeahko vani l ja inen musta tee. Ki ina la iseen mustaan teehen 
lisätty aitoa bourbon-vanil jaa sekä luontainen vanil jan aromi. Haudutus: 97°C 3-4 min.

B L A C K  M A N G O

Herku l l isen mangoinen musta tee joka on maustet tu mangon palo i l la ja uut tee l la. 
Haudutus: 97°C 3-4 min.

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g
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5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

B L U E B E R R Y 

Makeahkonk i rpeä musta tee laatu maustet tuna must iko i l la, malvankuk i l la, mustaherukan 
lehdi l lä ja must ikkauut tee l la. Haudutus: 97°C 3-4 min.

B L A C K  R H U B A R B

Makeanki rpeä ja pehmeän ra ikas makuelämys, jossa makuhermoja vie t te levät 
vaaleanpunaiset ky lmäkuivatu t raparper inpa la t . Hieno musta teesekoi tus. Aineks ina 
musta tee, raparper in pala t ja kermainen aromi. Haudutus: 97°C 3-4 min.

C E Y L O N  P E A C H

Täyte lä inen ja vivahte ikas Ceylon in tee vär ikkä iden kukk ien terä lehdi l lä, jossa 
hurmaava pers ikka inen tuoksu. Aineks ina musta tee, aur ingonkukka, ruusun terä lehdet, 
saf f lo r in ja ru iskaunok in kukk ia. Haudutus: 97°C 3-4 min

A P R I C O T  P E A C H

Apr ikoos i l la ja pers ika l la maustet tu täyte lä inen teesekoi tus Ceylon in ja Ki inan must is ta 
tee laaduis ta aur ingonkukk ien ja malvankukk ien terä lehdi l lä kor is te l tuna. 
Haudutus: 97°C 3-4 min

B L A C K  C R A N B E R R Y

Raikas ja houkut te leva karpa lo yhdis te t tynä sulo isen makean vadelman kanssa 
täyte lä iseen mustaan tee laatuun antaa mar ja isan mustan teen. Aineks ina musta tee, 
karpa lo t , vadelmat sekä aromi. Haudutus: 97°C 3-4 min.

P O M E G R A N A T E  C R A N B E R R Y

Omalaatu inen teesekoi tus mustasta teestä, granaat t iomenan siemenis tä, pion in 
terä lehdis tä, aromis ta sekä vadelman ja karpa lon palo is ta. Haudutus: 97°C 3-4 min.

B L A C K  P E R S I M M O N

Hedelmäinen ja tasapaino inen pers imonhedelmäl lä maustet tu musta tee aineks ina 
musta tee, pers imoninpala t , hunajo idut melon inpala t , luonta inen hedelmäuute ja 
aur ingonkukk ia. Haudutus: 97°C 3-4 min.

Q U I N C E  S L O E B E R R Y  —  K V I T T E N  O R A P I H L A J A

Orapih la jan mar jo i l la ja kv i t ten hedelmäl lä maustet tu musta, täyte lä inen tee laatu, 
l isänä ruusunnuppuja, ruusun terä leht iä sekä saf f lo r inkukk ia. Haudutus 97°C 3-4min.

M U S T A H E R U K K A T E E

Herku l l inen luomu mustaherukkatee, jonka kermainen vivahde antaa juo ja l leen 
ihanan täyte lä isen makuelämyksen. Aineks ina: musta tee, mustaherukka ja rus inat. 
Haudutus: 97°C 3 min.

M A N G O  M E L O N I

Kesäsateen ra ikastamat hedelmät mais tuvat tässä viehkeässä mustassa tee laadussa, 
joka on maustet tu mangol la ja canta loupe melon i l la. Mukana makoisaa pers ikkaa sekä 
kukk ien terä leht iä. Haudutus: 97 °C 3 min.

M A U S T E T T U  M U S T A  T E E
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M O U L I N  R O U G E  P R E M I U M

Punais ten ki rs iko iden heleä tuoksu: mustaherukan, sel janmar jo jen, mansikan ja 
vadelman punaiset maut sekä upeat terä lehdet val lo i t tavat s inut täys in.
Haudutus: 90°C 2 min.

R U E  D E S  F L E U R S

Musta hedelmäinen tee. Sulo inen mais taa ja katse l la: musta tee, l i ts i hedelmää ja 
gre ipp iä, orvok in ja ruusun terä leht iä. Haudutus: 90-95°C 2 min.

F O R E S T  B E R R I E S

Kesk ikesän vär i lo is to antaa upean tummanvio le t in hohteen tä l le pehmeän mar ja ise l le 
musta l le tee laadul le, jonka aineks ina ovat sel janmar ja t , karhunvatukka sekä vadelman 
lehdet ja mar ja t . Haudutus: 97°C 3-4 min.

V A N I L L A B E R R Y

Mehukas ja in tens i iv inen teesekoi tus, jonka kermainen makeus täydentää herku l l is ta 
mar ja isuut ta. Musta tee, herukat ja vadelmat, mansikan vi ipa leet ja aromi. 
Haudutus: 97°C 3-5 min.

M U S T I K K A M E T S Ä ,  P R E M I U M  B L E N D

Tämä herku l l inen sekoi tus tuo veden kie le l le; mustaa teetä, must ikkaa ja upei ta 
kukkas ia. Aineks ina Ceylon in laadukas musta tee, kuivatu t must ikat, ruusun nuput, 
kehäkukka ja malvankukat. Haudutus 97°C 2-3 min. 

I R I S H  M O R N I N G  T E A

Vahva musta teesekoi tus, jossa voimakas rommin vivahde. Pehmeä, kermaisen 
täyte lä inen makuelämys. Musta tee, kookos lastu ja, v i l l imans ikan leht iä, aromi ja 
saf f lo r in terä lehdet. Haudutus: 97°C 3-5 min.

C R È M E  C A R A M E L

Sulo isen makea ja kepeän mauste inen, kermainen musta teesekoi tus. Kuin 
ranskala inen jä lk i ruoka: Ki inan ja Ceylon in musta tee, karamel l in, kaakaopavun ja 
vani l jan pala t , aromi. Haudutus: 97°C 3-5 min.

P I S T A C H I O  M A R S I P A A N I

Vihreät pis taas ipähk inät ja ra ikkaat ruusun terä lehdet sekä pikku iset mars ipaanin 
palaset l isät tynä täyte lä iseen mustaan teehen vievät s inut Toscanan lämpimi in i l to ih in. 
Aineks ina musta tee, pis taas ipähk inät ja mars ipaaninpala t . Haudutus: 97°C 3,5 min.

P I S T A C H I O  T R Y F F E L I

Vihreät pis taas ipähk inät ja kauni i t saf f lo r in terä lehdet sekä pikku iset t ry f fe l in palaset 
l isät tynä täyte lä iseen mustaan teehen vievät s inut Toscanan lämpimi in i l to ih in. 
Aineks ina musta tee, pis taas ipähk inät ja t ry f fe l i . Haudutus: 97°C 3,5 min. 

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

M A U S T E T T U  M U S T A  T E E
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E A R L  G R E Y  O R G A N I C

Klass inen bergamot i l la maustet tu luomuinen musta tee, jossa on hienostunut tuoksu 
ja ra ikas maku. Haudutus: 97°C 3-4 min. 

E A R L  G R E Y  E X C E L S I O R

Hieno sekoi tus maanläheis tä Yunnania, kypsän pehmeää Keemun-lehteä, sekä vivahde 
Ceylon ia tasapainot tamaan. Englant i la is tyyppinen, täyte lä inen, bergamot i l la sävyte t ty 
teesekoi tus. Haudutus: 97°C 3-4 min.

E A R L  G R E Y  B L U E F L O W E R

Kevyest i mauste inen musta leht i tee ru iskaunok in ja sin imalvan kukkas i l la sekä 
aromikkaal la bergamot tuut tee l la. Haudutus: 97°C 3-4 min.

T H É  G R E Y  O R I E N T

Bergamont i l la maustet tu musta teesekoi tus. Lisänä aromei ta appels i in is ta ja si t ruunan 
kuor ta. Mie l ly t tävä, pehmeäst i s i t ruks inen tee laatu. Haudutus: 97°C 3-4 min.

L A D Y  G R E Y

Lempeä sekoi tus Int ian ja Ceylon in tee laaduis ta, l isänä appels i in inkuor ta,
malvankukk ia ja hieno pehmeänra ikas bergamot t iuute. Haudutus: 97°C 3-4 min. 

M A R Y  G R E Y 

Kukkainen ja miedost i yr t t inen Mary Grey on viehät tävä musta tee laatu. Bergamot t i 
uute ja kauni i t lavente l in kukat maustavat tätä herku l l is ta i l tapä ivä teetä. 
Haudutus: 97°C 3-4 min.

M A D A M E  G R E Y

Raikkaal la appels i in in kuore l la sekä bergamot t iuut tee l la maustet tu v ivahte ikas, pehmeä 
ja makeahko tee laatu. Haudutus: 97°C 3-4 min.

L I M E  G R E Y

Limenra ikas musta teesekoi tus aav is tukse l la bergamot t ia. Aineks inaan musta tee, 
appels i in inkukk ia, s i t ruunaruohoa, verbenaa, l ime- ja bergamotuute sekä kehäkukan 
terä leht iä. Haudutus: 97°C 3 min.

O R G A N I C  &  F A I R T R A D E  T H É  S I C I L E

Ete lä-Int ian pehmeä ja mieto Ni lg i r in musta tee mandar i in in, bergamot in, appels i in in 
ja si t ruunan luonta is i l la maui l la. Lisänä appels i in in- ja si t ruunankuor ipa la t . 
Haudutus: 97°C 3-4 min.

B L A C K  L E M O N

Ki inan ja Ceylon in täyte lä is ten must ien tee laatu jen sekoi tus mauste inaan ra ikkaat 
s i t ruunan kuor ipa la t sekä si t ruunauute. Pehmeän si t ruunainen musta tee. 
Haudutus: 97°C 3-5 min.
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1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g
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1 0 €  /  1 0 0 g
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1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
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1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

M A U S T E T T U  M U S T A  T E E
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5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

S I T R U U N A  L A K R I T S I 

Ripaus makeaa lakr i ts ia, ra ikasta si t ruunaa kermaise l la vani l ja l la tuot taa tämän 
herku l l isen teesekoi tuksen. Aineks ina musta tee Yunnanis ta, s i t ruunaruoho, lakr i ts i , 
mansikka ja karhunvatukka. Haudutus: 97°C 3-5 min.

R O S E  C O N G O U   —   M U S T A  R U U S U T E E

Congou-nimike sisä l tää huole l la valmis te tun, s i is t in, r ikkomat toman, hapetetun lehden. 
Tämä rose congou on sekoi te t tu kuivat tu jen ruusun terä leht ien kanssa. Viehät tävä, 
lempeäst i ruusuinen, ki ina la inen tee laatu. Haudutus: 95°C 3-4 min.

B L A C K  M A N G O  P A S S I O N

Tunnelmal l inen teesekoi tus maustet tuna aur inko is i l la hedelmi l lä ja vär ikkä i l lä kukk ien 
terä lehdi l lä sekä täyte lä ise l lä hedelmäuut tee l la. Ainekset: musta tee, pass ionhedelmä, 
mango sekä ruusun ja ru iskaunok in terä lehdet. Haudutus: 97°C 3-5 min.

Y U Z U - V A D E L M A

Japani la inen si t rushedelmä Yuzu antaa hienostuneen ja eksoot t isen vivahteen tä l le 
jänni t tävä l le musta l le teesekoi tukse l le. Ainekset: musta tee, s i t ruunan kuor i , yuzu 
uute ja vadelman pala t. Haudutus: 97°C 3-4 min.

L I M O N C H E L L O

Turkoos in sin inen väl imer i ja aur ingossa hohtava Amal f i . Makumatkamme alkakoon: 
Musta tee, sitruuna, manteli, ananas, yoghurt (maito), omena, kukat. Haudutus: 90°C 3 min. 

T H É  T I B E T  O R G A N I C

Hieman vani l ja inen, v ivahte ikas teesekoi tus ki ina la isesta mustasta ja vihreästä teestä. 
Aromeina bergamot t i ja mausteet, vani l jan pala t sekä jasmi in in terä lehdet. 
Haudutus: 90°C 2-3 min

V A A H T E R A S I I R A P P I - K A R H U N V A T U K K A

Raikas ja mauste inen musta tee aineks inaan karhunvatukka, mustaherukanlehdet, 
krokant inpa laset sekä vaahteras i i rapp iuute. Intens i iv inen, mehukas ja aromaat t inen 
teesekoi tus, jossa aavis tus pähk inä isyyt tä. Haudutus: 97°C 3-4 min.

L U O M U T E E  M I N T T U  L A V E N T E L I

Harmoninen musta teesekoi tus, joka on maustet tu luonnon lempei l lä yr te i l lä: musta 
tee, lavente l i , eukalyptyksen lehdet, s i t ruuna, piparmint tu, mor inga, l ime ja kesäiset 
kukkaset. Haudutus: 97°C 3 min.

S T R A W B E R R Y  R O S E

Ihastu t tava musta tee, jonka täyte lä isessä maussa yhdis tyvät mansikan ja ruusun 
heleät maut. Haudutus: 97 °C 3-5 min.

M A U S T E T T U  M U S T A  T E E
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S U N N Y  C E Y L O N  A P R I C O T

Hurmaava musta maustet tu tee laatu. Pehmeää iso leht is tä mustaa Ceylon teetä, 
apr ikoos in palas ia sekä kehäkukan terä leht iä. Naut i taan yhdessä aur ingon kanssa.
Haudutus: 97°C 3 min. 

T H É  T U I L E R I E S

Raikas musta teesekoi tus maustet tuna omenal la, ra ikkaal la päärynäl lä ja pehmeäl lä 
taate l i l la. Lisänä r ipaus si t ruunaa, porkkanan lastu ja sekä verbenaa. 
Haudutus: 97°C 3 min.   

M A T A  H A R I

Korkealaatu inen Ceylontee täydennet tynä vani l ja l la, kaakaol la, mante l i l la, kanel i l la ja 
omenal la. Täyte lä inen ja pehmeä, voimakas teesekoi tus. Haudutus: 97°C 3-5 min.

C L A S S I C  W I N T E R B L E N D 

Täyte lä inen, makeahko ja lämmit tävän maukas teesekoi tus. Ceylon in musta leht i tee 
yhdis te t tynä makeaan kanel i in, omenan- ja vani l janpalo ih in sekä mante l inpa lo ih in. 
Haudutus: 97°C 3-5 min.

A P P E L S I I N I K A N E L I

Lämmit tävä ja pehmeä teesekoi tus jossa mustan teen seurana kanel in-, vani l i jan- ja 
omenanpalo ja, v i ipa le i ta mante le is ta sekä luonta inen aromi. Haudutus: 97°C 2-3 min.

C L A S S I C  T H É  C I N N A M O N

Voimakas leht iseko i tus Ki inan ja Ceylon in tee laaduis ta r ikaste t tuna Ceylon in kanel i l la: 
musta tee, kanel inpa la t , aromi. Haudutus: 97°C 3-5 min. 

B L A C K  W I N T E R O R A N G E

Herkkusuiden ta lv inen teesekoi tus, jo ta maustavat mehukkaat omenan ja appels i in in 
palaset sekä kanel i , nei l ikka, mauste inen kor ianter i , kokonaiset kardemummat ja 
hedelmäinen pippur i . Haudutus: 97°C 3 min.

T U H A T  J A  Y K S I  Y Ö T Ä

Ihanan pehmeä, hienost i mauste inen tee laatu. Laadukas musta tee Ceylon Deerwood, 
kardemummaa, r ipaus vani l jaa ja sulo is ia granaat t iomenan kukkas ia.
Haudutus: 97°C 3 min.

S A L T Y  C A R A M E L

Suussasulava, pehmeä karamel l i tee mausteenaan r ipaus Afr ikan helmisuolaa. 
Helpost i erot tuvat suolak i teet voi annoste l la makunsa mukaan. Aineks ina: musta tee, 
karamel l inpa la t , mante l imante l i , luonta inen uute sekä helmisuola. Haudutus: 97 °C 3 min.
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M A U S T E T T U  M U S T A  T E E
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5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

T A L V I O M E N A

Paahdetut omenanpala t ja vi l l imans iko iden lehdet maustavat tätä herku l l is ta mustaa 
teetä. Hiukkasen vani l i jaa täydentää pehmeäst i tämän ta lv isen omenateen.
Haudutus: 97°C 3 min.

G I U L I E T T A

Musta mante l i l lamante l i l la maustet tu teesekoi tus, jonka suussasulavan pehmeä maku sopi i 
täydel l isest i jä lk i ruokateeks i . Haudutus: 97°C 3 min. 

M A U S T E T T U  M U S T A  T E E
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Mustat teesekoitukset

Laadukkaat teesekoituksemme ovat yhdistelmiä 
Assamin, Darjeel ingin, Kiinan, Sumatran ja 
Ceylonin alueiden aromaatt isista mustista 
teelaaduista. 

Näistä sekoituksista löytyy sekä pehmeää 
kukkaisuutta omaavia laatuja että voimakkaita 
rikottulehtisiä teelaatuja vahvojen makujen 
ystäville. 

s . 2 6 - 2 7
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5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
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1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

T H É  S A I L O R S

Korkealaatu inen ja voimakas, mauste isen täyte lä inen teesekoi tus Assamin, Ceylon in ja 
Sumatran r ikot tu leht is is tä tee laaduis ta. Haudutus: 97°C 3-5 min.

K A R A V A A N I T E E

Savuisen voimakas sekoi tus ki ina la is is ta tee laaduis ta. Ihantee l l inen vaikka retk i teeks i . 
Haudutus: 97°C 3 min.

R U S S I A N  B L E N D

Pehmeä, makeahko teesekoi tus venälä iseen tyy l i in. Sovel tuu myös samovaar i teeks i . 
Haudutus: 97°C 3-5 min.

F I V E  O ’ C L O C K  T E A

Klass inen englant i la is tee, aromikas sekoi tus Ceylon in ylämaiden tee laaduis ta sekä 
kukkaisuut ta Dar jee l ing-tee laadun to isesta poiminnasta. Haudutus: 97°C 3-5 min.

E N G L I S H  B R E A K F A S T  T E A

Luonte ikas, tumma ja täyte lä inen teesekoi tus Assamin, Ceylon in ja Sumatran 
tee laaduis ta, joka sopi i hyv in myös maidon ja soker in kera. Haudutus: 97°C 2-3 min.

I R I S H  B R E A K F A S T  T E A

Voimakas teesekoi tus Assamin ja Sumatran tee laaduis ta i r lant i la iseen tyy l i in. 
Haudutus: 97°C 2-3 min.

S U N D A Y  T E A

I tä f r i i s i lä inen sekoi tus korkealaatu is is ta Assamin ja Sumatran tee laaduis ta. Tumma, 
pehmeä ja aromikas tee laatu, joka sopi i myös maidon ja soker in kera naut i t tavaks i . 
Haudutus: 97°C 2-3 min.

B R U N C H  T E A

In t ia la iset mustat leht i tee laadut, Assam ja Dar jee l ing luovat tämän oiva l l isen 
br i t t ik lass ikon, joka sopi i n i in aamia ise l le, brunss i l le kuin i l tapä iv i ink in. 
Haudutus: 95°C 2-3min.

O R G A N I C  S C O T T I S H  B R E A K F A S T

Pehmeä luomulaatu inen musta teesekoi tus, jossa on sekoi te t tu r ikot tu leht is tä 
Assamia, af r ikka la is ta mustaa teetä sekä Int ian pohjo isen vuor is toa lueen pehmei tä
tee laatu ja. Haudutus: 100°C 3-5 min.



2 8

Pu’erh tee

Pu’erh on ainutlaatuinen fermentoitu tee, 
joka tulee Yunnanin maakunnasta Kiinasta. 
Se tunnetaan syvistä, maanläheisistä ja 
lämpimistä mauistaan, jotka kehittyvät ajan 
myötä. 

Pu’erh-teetä on valmistettu vuosisatojen 
ajan ja perinteisesti teelehdet on puristettu 
“kakuiksi”, mikä helpott i ni iden varastoint ia, 
ikääntymistä, kuljetusta ja kaupankäyntiä. 
Nykyään pu’erh-teetä löytyy sekä irtoteenä 
että kakuissa.

s . 2 8 - 3 2
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C H I N A  P U ’ E R H

Yunnanin maakunnan tumma, terveel l inen tee joka muun muassa alentaa kolestero l ia 
ja vähentää näläntunnet ta. Tämän hyvälaatu isen Pu’erh-teen maku on melko mieto, 
maanläheinen ja kypsä. Haudutus: 90°C 1-3 min.

K I N G  O F  P U ’ E R H

Taidokkaast i työste ty t lehdet, joukossa runsaast i kärk is i lmuja. Vär i l tään er i t tä in 
tumma, maku pehmeä ja maanläheinen. Haudutus: 90-95°C 1-3 min.

O R G A N I C  K I N G  O F  P U ’ E R H

Taidokkaast i työste ty t lehdet, joukossa runsaast i kärk is i lmuja. Vär i l tään er i t tä in 
tumma, maku pehmeä ja maanläheinen. Haudutus: 90-95°C 1-3 min.

Q U E E N  O F  P U ’ E R H

Tämä Pu’erh tee antaa kauni in punaisen ja lempeän juoman. Er i ty isest i sen to inen 
haudutus on sulo isen pehmeä ja aromaat t inen. Haudutus: 90°C 1,5-3 min.

E M P E R O R  O F  P U ’ E R H

Ensi luokka inen Pu’erh-tee. Hienostunut, samet t inen pi tkä jä lk imaku.
Haudutus: 85-90°C 1,5-3 min. Useampi haudutus mahdol l inen.

G O L D E N  P U ’ E R H

Ainoastaan kul ta is ia kärk is i lmuja on käytet ty tämän Pu’erh-teen valmis tukseen. 
Yunnanin Simaosta koto is in oleva tee laatu on pehmeä ja aromaat t inen. 
Haudutus: 85-90°C 1-3 min. Useampi haudutus mahdol l inen.

G R E E N  P U ’ E R H

Terveysva ikutuks is taan tunnet tua pu’erh teetä vihreänä leht i teenä. Tämän maul taan 
maanläheisen tee laadun on todet tu mm. alentavan kolestero l ia sekä ehkäisevän 
yl ipa ino isuut ta. Haudutus:  75-80°C 2-3 min. Usea haudutus mahdol l inen.

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  2 5 g
2 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  2 5 g
2 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

K I I N A

Y U N N A N  J A  G U A N X I

 
Pu’erh-teetä tuote taan Lounais-Yunnanissa si ja i tsevan Xishuangbannan Liucha-vuor i l la el i ”Kuudel la Pu’erh-teetä tuote taan Lounais-Yunnanissa si ja i tsevan Xishuangbannan Liucha-vuor i l la el i ”Kuudel la 
tee-vuore l la”. Tee valmis te taan daye-teepuun lehdis tä. Daye-la j ike todennäköisest i edustaa maai lman tee-vuore l la”. Tee valmis te taan daye-teepuun lehdis tä. Daye-la j ike todennäköisest i edustaa maai lman 
”alkukanta is in ta” teepuuta, jonka vuoks i pu’erh teetä kutsutaank in to is inaan maai lman vanhimmaksi ”alkukanta is in ta” teepuuta, jonka vuoks i pu’erh teetä kutsutaank in to is inaan maai lman vanhimmaksi 
tee la j iks i . Pu’erh-tee tunnetaan laa ja l t i eräänla isena terveysteenä. Si tä on tutk i t tu pal jon ja sen on todet tu tee la j iks i . Pu’erh-tee tunnetaan laa ja l t i eräänla isena terveysteenä. Si tä on tutk i t tu pal jon ja sen on todet tu 
muun muassa ehkäisevän yl ipa ino isuut ta sekä alentavan kolestero l ia ja verenpainet ta. Pu’erh ia tuote taan muun muassa ehkäisevän yl ipa ino isuut ta sekä alentavan kolestero l ia ja verenpainet ta. Pu’erh ia tuote taan 
er i metodei l la joko vihreäks i Sheng Pu’erh iks i , ta i tummaksi Shu Pu’erh iks i . Kummastak in teetyyp is tä voi er i metodei l la joko vihreäks i Sheng Pu’erh iks i , ta i tummaksi Shu Pu’erh iks i . Kummastak in teetyyp is tä voi 
haudut taa usei ta haudutuks ia.haudut taa usei ta haudutuks ia.
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P U ’ E R H  T U O C H A T  J A  K I E K O T

C H I N A  S H E N G  J A  S H U  P U ’ E R H  L I N  C A N G 

Kevääl lä poimi tu t v i I l ipu iden lehdet tuot tavat hieman happaman ja samal la makeahkon, 
vi rk is tävän ja moniv ivahte isen teen. Esihuuhte le lehdet kuumal la vedel lä n. 10 s. 
Haudutus: 90°C 1,5-3 min, usei ta haudutuks ia. 100g kiekko. 

W I L D  T R E E  S H U  1 0 0 G

Black Pu Erh Beeng Cha on maul taan täyte lä inen ja r ikas 2017 kypsennet ty ja 2018 
kiekoks i pur is te t tu tee on poimi t tu v i l l inä kasvav is ta teepuis ta Yunnanin korke immi l ta 
vuor is toa lue i l ta. Haudutus: 100°C 1,5 min.

T E E T I I L I  H O N G  Z H U A N G  S H U  1 0 0 G

Ti iv i iks i teet i i leks i pur is te t tu musta ja vahva maanläheinen Pu’Erh tee. Huuhdel laan 
1-2 ker taa ennen haudutuks ia. Nuor i teet i i l i kypsyy ikääntyessään ja sen maku 
syvenee ja pehmenee vuos ien kuluessa. Haudutus: 100°C 0,5 min. 
Useat haudutukset mahdol l is ia.

E M P E R O R  O F  P U ’ E R H  1 0 0 G

Tämän hienostuneen kiekon lehdet ovat kevääl tä 2018. Hedelmäinen kiekko on 
pur is te t tu 2019 ja tämä er iko iserä on pien i aarre Pu’erh perheessä. 
Haudutus: 100° 1,5 min. Usea haudutus mahdol l inen.

S H E N G  L U  Z H U A N G  1 0 0 G

Vihreän teet i i len lehdet ovat vuodel ta 2018 ja t i i l i on pur is te t tu vuonna 2019. Tee 
kypsyy t i i lessä. Vuosien kuluessa tee lehdet tummuvat ja teen maku syvenee. 
Haudutus: 100°C 0,5-1 min. Useampi haudutus mahdol l inen.

Y U N N A N  S H E N G  E L E P H A N T  P U ’ E R H  1 0 0 G

Nuoren hedelmäisen Sheng-kiekon käärepaper i in on painet tu kuva päiväuni l la 
lepääv is tä ele fante is ta. Nämä kansainvä l is tä huomiota herät täneet ele fant i t a lo i t t iva t 
vael luksensa luonnonpuis tosta ete läs tä, Yunnanin maakunnasta. Tämä luonnonpuis to 
si ja i tsee alueel la, jossa kasvavat tuhans ia vuos ia vanhat teepuut. Näiden teepuiden 
nuppulehdis tä valmis te taan arvoste tu immat Pu’Erh kiekot. 

P U ’ E R H  T U O C H A  S H U  1 0 0 G

Per in te isest i pesän muotoon pur is te t tu maukas Pu’erh tee. Haudutus: 90°C 2-3 min.

S H U  J A  S H E N G  P U ’ E R H  M I N I  T U O C H A

Terveel l is tä Shu Pu’erh-teetä pur is te t tuna pienen pesän muotoon. 
Maku kokonaisva l ta inen ja syvä. Annostus: 1 tuocha / pannul l inen ta i 
1/2 tuocha / kupi l l inen. Haudutus: 90°C 1,5-3 min.

1 0 €  / k p l

1 5 €  /  k p l

2 0 €  /  k p l

3 0 €  /  k p l

2 0 €  /  k p l

1 5 €  /  k p l

1 3 €  /  k p l

1 €  /  k p l
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Y U N N A N  S H U  E L E P H A N T  P U ’ E R H  1 0 0 G 

Tämä pu’erh on kunnianosoi tus poikkeuksel l ise l le tapahtumal le: Vuonna 2021 
16 vi l l ie le fant t ia kulk i ens immäis tä ker taa Xishuangbannasta Pu-Erh i in ja taka is in. Tee 
on yl is tys luonnon ja teeper in teen harmonia l le ja sen huole l l isest i va l i tu t lehdet antavat 
pehmeän makean ja tasapaino isen makuelämyksen. Haudutus: 100°C 2-3 min. 

S H U  P U ’ E R H  B I N G C H A  Y U N N A N

Per in te inen ki ina la inen Pu’erh-teestä pur is te t tu 357g teekakku. Annostus: kakusta 
murretaan palanen, n. 4-6g / pannul l inen ta i 3g / kupi l l inen, huuhte lu kuumal la vedel lä 
n. 10 s. Haudutus: 90°C 1,5-3 min.

S H U  P U ’ E R H  B I N G C H A  Y U N N A N  O R G A N I C

Per in te inen ki ina la inen Pu’erh-teestä pur is te t tu 357g teekakku. Annostus: kakusta 
murretaan palanen, n. 4-6g / pannul l inen ta i 3g / kupi l l inen, huuhte lu kuumal la vedel lä 
n. 10 s. Haudutus: 90°C 1,5-3 min.

Y U N N A N I N  K U U D E N  T E E V U O R E N 

S H U  P U ’ E R H  B I N G C H A

Maul taan täyte lä iset, per i te is in menete lmin valmis te tu t 357g Pu’erh teekakut Yunnanin 
kuudel ta kuulu isa l ta teevuore l ta. Yiwu, Banzhang, Nannuo, Mannong, Bulang ja Jingmai 
vuor ten r in te i l lä kasvavat näiden upeiden Pu’erh-kakkujen lehdet. Annostus: kakusta 
murretaan palanen, n. 4-6g / pannul l inen ta i 3g / kupi l l inen, huuhte lu kuumal la vedel lä 
n. 10 s. Haudutus: 90°C 1,5-3 min. 

W H I T E  P U ’ E R H  B R I C K  P E A C O C K

Valkoinen tee, joka on puristettu tiiviiksi kakuiksi. Lempeä ja maanläheinen maku. 
Pakkaus sisältää 5 kpl 30g teetii ltä. Haudutus 90°C  4 min. 

1 5 €  /  k p l

2 9 €  /  k p l

3 9 €  /  k p l

4 5 €  /  k p l

2 2 €  /  k p l
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M A U S T E T T U  P U ’ E R H  T E E

R O S E  P U ’ E R H 
Terveel l inen fermento i tu tumma Pu’erh ruusun terä lehdi l lä. Aavis tuksen makeahko, 
lempeäst i ruusuinen tee. Haudutus: 90°C 1-2 min.

L E M O N  P U ’ E R H
Terveellinen fermentoitu tumma Pu’erh -tee raikkaalla sitruunalla. Ainekset: pu’erh tee, 
sitruunan palat ja situunaruoho. Haudutus: 90°C 1-2 min.

F R U I T Y  P U ’ E R H
Yunnan Pu’erh maustet tuna hedelmi l lä sekä runsai l la ja vär ikkä i l lä kukk ien 
terä lehdi l lä. Juoma on lempeän kukkainen ja hedelmäinen. Ainekset: King of 
Pu’erh, papayan ja appels i in inpa la t , s i t rus, mansikan lehdet, ruusun-, kehäkukan-, 
granaat t iomenan kukan- ja ru iskaunok in terä lehdet sekä hedelmäuute.  
Haudutus: 90°C 1-3 min.

P U ’ E R H  P I S T A C H I O
Pähkinä isen pehmeä, täyte lä inen ja voimakas pu’erh tee pis taas ipähk inö i l lä ja pion in 
terä lehdi l lä maustet tuna.  Haudutus: 90°C 1-3 min.

P U ’ E R H  F R E S H  L I M E
Appels i in inpa lo jen ja l imen ra ikastama voimakas musta tee. Haudutus: 90°C 1-3 min.

P U ’ E R H  J A S M I N E
Jasmi in i l la maustet tu tumma pu’erh-tee yhdis tää puerh-teen maanläheisen ja 
täyte lä isen maun jasmi in in kevy is i in, kukkais i in aromeih in. Tee tar joaa tasapaino isen 
yhdis te lmän syv iä ja ra ikka i ta makuja, jossa jasmi in in aromi pehmentää pu’erh-teen 
vahvempia sävy jä. Haudutus: 100°C 1-3 min.

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

P U ’ E R H  T E E
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Vihreä tee

Vihreä tee tunnetaan erityisesti sen monipuolisten 
terveysvaikutustensa vuoksi. Terveysvaikutukset 
perustuvat teen lukuisiin ainesosiin, joiden 
avulla vihreä tee mm. alentaa kolesterolia 
ja verenpainetta, kiihdyttää aineenvaihduntaa, 
laskee verensokeria ja ehkäisee tutkitusti 
sydän-, verisuoni- ja aivosairauksia. 

Laadukkaat ja herkulliset vihreät teemme tulevat 
Kiinasta, Japanista, Taiwanista ja Vietnamista. 
Kaikilla vihreää teetä tuottavilla mailla on 
omat erityispiirteensä sekä muista poikkeava, 
hienostunut makumaailmansa. 

s . 3 4 - 4 4
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K I I N A

X I H U

L U N G  C H I N G

Ki ina la inen er iko is laatu inen vihreä tee. Aromi l taan ra ikas ja tasapaino inen. 
Pehmeä, kukkainen luonne. Voidaan naut t ia ky lmänä ta i kuumana pi tk in päivää. 
Haudutus: 70-80°C 3-4 min. Useampi haudutus mahdol l inen.

P R E M I U M  X I H U  L U N G  C H I N G  S P R I N G

Ki ina la inen er i ty is laatu inen vihreä tee. Pehmeä kukkainen luonne. Voidaan naut t ia 
ky lmänä ta i kuumana pi tk in päivää. Haudutus: 75°C 3-4min.

A N H U I

T A I  P I N G  H O U  K U I

Tämä Huangshanin kel ta is i l la vuor i l la kasvava la j ike on yks i Ki inan kauneimmista 
vihre is tä tee laaduis ta. Taido l la valmis te tun teen lehdet ovat poikkeuksel l isen pi tk iä ja 
ohui ta. Juomana vaaleankel ta inen, kevyt ja pehmeä. Maussa aavis tus ork ideaa. 
Haudutus: 75-80°C 3-5 min.

L U ’ A N  G U A P I A N

Hieno Ming- ja Qing-kaus ien verotee Anhuin maakunnasta. Guapian tarko i t taa 
melon ins iementä vi i ta ten teen poikkeuksel l iseen ulkonäköön. Tämän teen sanotaan 
parantavan näköä ja aut tavan unet tomuuteen. Pehmeä, kukkainen ja voimakas. 
Haudutus: 70-80°C 1,5-2 min.

O R C H I D  D I N G  G U  D A  F A N G

Anhuin prov inss in harv ina isuus, joka poimi taan ork ideakuk in to jen aikaan. 
Raikas vihreä, kukkainen, makeahko tee laatu. Haudutus; 70-75°C 3 min.

H U N A N

H U N A N  M A O  F E N G

Ihanan hedelmäinen vihreä tee Hunanin maakunnasta. Kauni is t i työste ty t Mao feng 
lehdet tuovat täyte lä isen maun teehetkees i . Haudutus: 70-75°C 2-3 min.

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

8 €  /  2 5 g
3 2 €  /  1 0 0 g

6 €  /  2 5 g
2 4 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g
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Y U N N A N

J A D E  S N O W 

Raikas ja tuore Yunnanin maakunnan vihreä tee. Tämän täys in käs i työnä 
valmis te tun teen maussa löytyy aav is tus apr ikoos ia. Haudutus: 75°C 2-3 min. 

G U A N G D O N G

O R G A N I C  G U N P O W D E R  T E M P L E  O F  H E A V E N

Rul la t tu leht inen vihreä tee, aromaat t inen maku. Hienostuneempi, kevyempi ja 
pehmeämpi kuin per in te inen Gunpowder. Haudutus: 70-80°C 3-4 min.

J I A N G X I

O R G A N I C  W U  L U  S H A N

Kaunis v ihreä tee Jiangx in maakunnasta. Pehmeän makeahko, pyöreän mehukas, 
hieno vihreä tee. Haudutus: 75°C 2-2,5 min.

L U  S H A N  Y U N  W U

Harv ina inen vihreä tee tao la ise l ta Lu-vuore l ta. Tämä sumuise l la vuore l la kasvanut 
tee sisä l tää runsaast i rav in toa ine i ta ja leht iv ihreää, jo tka tuot tavat er inomaisen 
vivahte ikkaan ja ra ikkaan maun. Sanat “Yun Wu” tarko i t tavat “pi lveä ja usvaa”, mikä 
vi i t taa alueen tyyp i l l i seen vuor is to i lmastoon. 1t l tee leht iä /n. 2dl vet tä, 
haudutus: 75-85°C 1,5-2 min. 

H U B E I

O R G A N I C  E N  S H I  Y U  L U

Tämä Hubein maakunnasta tu leva vihreä tee ihastu t taa hienol la v ihreä l lä 
vär i l lään sekä miedol la, makeahkol la luontee l laan. Haudutus: 75°C 1-2 min.

S I C H U A N

M E N G D I N G  M A O  J I A N

Mengding vuoren syvän vihreä tee antaa hedelmäisen juoman, jossa pi tkä jä lk imaku. 
Haudutus: 75°C 2 min.

M E N G D I N G  G A N  L U

Meng Ding Gan Lu el i “Hunaja Sade” on Ki inan kuulu is impia tee laatu ja. Munkk i 
Wu Li Zhen is tu t t i nämä hunaja iset teepensaan siemenet Mengshan vuore l le 
Sichuanin prov inss i in Song dynast ian kaudel la. Alueen sumuinen, kostea i lmasto ja 
mineraa l ip i to inen maaperä ovat olennais ia teen hunaja isen pehmeäl le ja ra ikkaal le 
luontee l le. Haudutus 80°c 3 min.

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  7 0 g
7 , 1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

6 €  /  2 5 g
2 4 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  2 5 g
2 0 €  /  1 0 0 g
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F U J I A N

G R E E N  M O N K E Y

Teeklass ikko Fuj ian in maakunnasta. Aromaat t inen vihreä tee, jonka maussa 
hienois ta makeut ta sekä ki rpeyt tä. Maukkaan teen leht ien kär j issä makeut ta 
l isääv iä vaale i ta kärk is i lmuja. Haudutus: 70-75°C 2,5-3 min. 

Y I N J A N G

J A D E  G R E E N  S N A I L

Virkeä Qinqming kauden vihreä tee. Poimi t tu 1250m korkeudesta aika is in 
kevääl lä, ru l la t tu t iukaks i pal loks i . Tämä jaden vihreä tee on ais t inaut in to jen
suur i i lo. Haudutus: 70°C 3-4 min.

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g
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S H I Z U O K A 

O R G A N I C  S E N C H A  U C H I Y A M A

Luonnonmukaisest i v i l je l ty, poiminnan jä lkeen kevyest i höyry te t ty v ihreä tee,
jonka korkea ant ioks idant t ip i to isuus aut taa pi tämään kur issa verenpaineen ja 
kolestero l in. Haudutus: 70°C 1 min. 

G E N M A I C H A  P R E M I U M  S H I Z U O K A

Genmaicha on per in te inen japani la inen ark i tee, jossa on sekoi tus vihreää sencha-
teetä ja paahdet tua r i is iä. Ri is i antaa tee l le pehmeän, hieman pähkinä isen maun. 
Tässä sekoi tuksessa käytet ty sencha on laadul taan korkeampi kuin tava l l isessa 
genmaichassa. Haudutus 75-80°C 1min.

O R G A N I C  G E N M A I C H A  P R E M I U M 

Genmaicha on perinteinen japani lainen arki tee, jossa on sekoitus vihreää sencha-teetä 
ja paahdet tua r i is iä. Ri is i antaa tee l le pehmeän, hieman pähkinä isen maun. Tämän 
luomuvi l je l tyn senchan maku on voimakas ja aromaat t inen. Haudutus: 70°C 1,5 min.

B A N C H A  P R E M I U M  S H I Z U O K A

Myöhäisen poiminnan tee laatu. Ant ioks idante i l taan r ikas, vähäkofe i in inen 
vihreä tee juotavaks i mih in aikaan päivästä tahansa. Haudutus: 80-90°C 30-60s.

K U K I C H A  P R E M I U M  S H I Z U O K A

Er i ty isen maukas ja makeahko tee. Mukaan on sekoi te t tu teekasv in t ikku ja ja 
tee leht ien ruot ia, jonka ansiosta tä l lä tee l lä on mata la kofe i in ip i to isuus. Sopi i hyv in 
japani la is tyyppisen ruoan kanssa naut i t tavaks i . Haudutus 80°C 1,5 min.

H O J I C H A  P R E M I U M  S H I Z U O K A

Luonnonmukaisest i tuote t tu, paahdet tu v ihreä tee laatu on maul taan miedost i savuinen. 
Hoj ichassa on tanni ine ja ja kofe i in ia vain vähän, ja se sopi i hyv in naut i t tavaks i 
ater ian seuraks i . Haudutus: 95°C 1-2 min.

S E N C H A  F U J I

Fukamushi-valmis tustapa, pidempikesto inen höyry tys korkeammassa lämpöt i lassa 
r ikkoo lehden solu ja, tuot taen aromi t voimakkaampina. Haudutus: 60-70°C I. 60 s.

O R G A N I C  K A B U S E C H A  O K U M I D O R I

Japanilainen virkistävä vihreä tee. Täyteläinen umaminen ajatuksia terävöit tävä sencha 
tee sopii aamupäivän aurinkoisi in hetki in. Haudutus: 65°C 1 min 10 sec.

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

1 6 €  /  1 0 0 g

5 , 7 5 €  /  2 5 g
2 3 €  /  1 0 0 g

J A P A N I

V I H R E Ä  T E E  /  J A P A N I
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8 €  /  5 0 g
1 6 €  /  1 0 0 g

9 , 5 0 €  /  5 0 g
1 9 €  /  1 0 0 g

1 2 €  /  5 0 g
2 4 €  /  1 0 0 g

1 3 €  /  5 0 g

1 3 €  /  5 0 g

1 5 , 5 0 €  /  5 0 g

1 3 €  /  5 0 g

1 0 €  /  p k t  ( 1 0 k p l )

S E N C H A  K U R A

Korkealaatu inen, makeahko sencha, jonka nuoret pehmeät lehdet antavat 
hedelmäisen aromin. Fukamushi-valmis tustapa, pidempikesto inen höyry tys 
korkeammassa lämpöt i lassa r ikkoo lehden solu ja, tuot taen aromi t voimakkaampina. 
Haudutus: 60-70°C I. 60 s I I 20 s, I I I 40-60 s.

S E N C H A  F U K U J I R U S H I

Korkealaatu inen voimakas sencha, jonka nuoret pehmeät lehdet antavat 
hedelmäisen aromin. Fukamushi-valmis tustapa, pidempikesto inen höyry tys 
korkeammassa lämpöt i lassa r ikkoo lehden solu ja tuot taen aromi t voimakkaampina. 
Haudutus: 60-70°C, I 60 s, I I 20 s, I I I 40-60s.

S E N C H A  T O K U J O

Korkealaatu inen, syvähöyry te t ty v ihreä sencha. Vuor i l la kasvaneet nuoret, pehmeät 
lehdet eivät varha isen poiminnan vuoks i ole al t is tuneet voimakkaal le aur ingonvalo l le 
ja antavat s i ten herku l l isen makean ja hedelmäisen aromin. Haudutus: 65-70°C, I 
60s, I I 20s, I I I 40s.

S E N C H A  H I K O

Tämä ensi luokka inen Kakegawan-pensaan sencha muis tu t taa ent isa iko jen per in te is in 
menete lmin valmis te t tua teetä, kun käs in poimi tu t lehdet eht ivät hieman hapet tua 
ennen höyry tysprosess ia. Hapet tuminen tuot taa teehen omalaatu isen maun, joka 
muis tu t taa hieman Taiwanin korke iden vuor ten vihre i tä oolongeja. 
Haudutus: 65-70°C, I 60s, I I 20s, I I I 40s.

S E N C H A  Y A M A

Pi tkä leht inen ja syvähöyry te t ty sencha ete lä is i l tä Shizuokan vuor i l ta. Täyte lä inen 
maku, jossa on vivahte i ta v ihreästä omenasta ja parsasta. Pi tkä jä lk imaku. 
Haudutus: 65-70°C, 1,5 min.

S E N C H A  A S A N O K A  5  S T A R

Huippulaatu inen ensisadon sencha tee Shizuokasta. Kevyest i höyry te ty t kauni i t 
neulasmaiset lehdet antavat täyte lä isen ja umamin makuisen teenaut innon. Tämä 
pi tkän jä lk imaun omaava palk i t tu tee laatu on valmis te t tu pehmeästä Asanoka 
la j ikkeesta. Haudutus: 65-70°C 1-1,5 min.

O R G A N I C  S E N C H A  K A G E K A W A

Kevyest i höyry te t ty luomulaatu inen vi rk is tävä ja hienostunut sencha. Juoman 
ki rkkaus ja sen syvän vihreä vär i sekä ra ikas tuoksu vievät mie lemme kaukais i l le 
vuor i l le, pi lv ien yläpuole l le. Haudutus: 70°C 2 min. 

K I Y O S H I

Korkealaatu inen sekoi tus, jossa sakeut ta antaa kevyest i paahdet tu matcha. 
Kiyosh i-teessä yhdis tyy Shizuokan alueen sencha ja kuk icha sekä Uj in alueen 
matcha. Erinomainen myös jääteen valmistamiseen; 1 teepussi/ 5-10dl kylmää vettä. 
Ravis ta ta i sekoi ta, tar jo i le ky lmänä. Kuuman juoman haudutus: 80°C 1 min. 
Veden määrä halu tun voimakkuuden mukainen.

V I H R E Ä  T E E  /  J A P A N I
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O R G A N I C  S E N C H A  M A R U M U R A 

Kuulas, hieman ruohoinen japani la inen höyry te t ty v ihreä sencha-tee ark is ten askare iden 
ääre l lä naut i t tavaks i . Voimakas ja pehmeä. Haudutus: 70°C 1 min

O R G A N I C  S E N C H A  K U R U M I 

Tämä mehevä ja ruohoinen japani la inen luomu sencha antaa maukkaan, aav is tuksen 
paahte isen makuelämyksen. Haudutus: 70 °C 1,5 min.

O R G A N I C  S E N C H A  I T Y O U K A 

Luomulaatu inen makeanpehmeä japani la inen sencha, jonka ki rpeänmakea jä lk imaku jää 
ihanast i v i ipy i le imään ki ta lae l le. Haudutus: 70 °C 1 min.

U J I

Y A M A T O

Voimakasarominen, klass inen ja in tens i iv inen syksy isen poiminnan japani la inen vihreä 
tee laatu. Haudutus: 75-80°C 1,5-2 min.

M A T C H A  I R I - G E N M A I C H A

Japanin vanhimmal la teealueel la kasvatet tu v ihreä tee laatu yhdis te t tynä matchal la ja 
paahdetu l la r i is i l lä. Herku l l inen, ra ikkaan vihreä tee pehmeän makeahkol la paahdetun 
r i is in v ivahtee l la. Haudutus: 80-90°C 40-60s.

O R G A N I C  M I D O R I  N O  K A O R I

Huippulaatu inen, ens ipo iminnan luomuvi l je l ty japani la inen vihreä tee, jonka nimi 
tarko i t taa ki r ja imel l isest i ”v ihreä aromi”. Emera ld inv ihreät, neulasmaiset, s i lkk iset nuoret 
lehdet tuot tavat pehmeän ja aromi l taan houkut te levan juoman. 
Haudutus 65°C, I 1 min. I I 20 s, I I I 45 s.

G Y O K U R O  A S A H I

Taidonnäyte japani la isesta teeta i teesta. Hieno, vi rk is tävä ja aromaat t inen vaalean 
viher tävä juoma tummanvihre ine pi tk ine leht ineen. 
Haudutus: 40-60°C, I 1,5 min. I I 30 s, I I I 45 s.

M I Y A Z A K I

O R G A N I C  S E N C H A  S A E M I D O R I  K O Y U

Tämä umaminen ja hienostuneen vihreä tee on perä is in Miyazak in prefektuur is ta 
Ete lä-Japanis ta, missä aur inko inen ja lämmin i lmasto sekä rav in te ikas maaperä 
luovat ihantee l l ise t kasvuolosuhteet tee l le. Japanink ie l inen sana Saemidor i tarko i t taa 
”ki rkkaanv ihreää”, mikä kuvaa la j ikkeen ki i l täv iä, elävän vihre i tä leht iä ja sen ra ikasta 
aromia. Haudutus: 70°C 1 min. 

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

1 1 , 5 0 €  /  5 0 g
2 3 €  /  1 0 0 g

6 €  /  2 5 g
2 4 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

V I H R E Ä  T E E  /  J A P A N I
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5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

1 6 , 5 0 €  /  5 0 g
3 3 €  /  1 0 0 g

5 , 2 5 €  /  2 5 g
2 1 €  /  1 0 0 g

6 €  /  2 5 g
2 4 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

K I R I S H I M A

S E N C H A  F U K U Y U

Hyvin aromaat t inen, ruohoinen ja voimakas tee. Juoma kul lanke l ta inen Luonte ikas 
tee laatu. Haudutus: 75-80°C 1,5-2 min.

S E N C H A  O K U - K I R I S H I M A  /  T E N N E N  G Y O K U R O  /  5  S TA R

Tämä emera ld inv ihreä, tuoksuva ja maul taan syvä senchalaatu on tuotet tu ete lä isen 
Japanin vulkaanis i l la, lähes kaikk ia l ta meren ympärö iv i l lä Ki r ish iman vuor i l la. 
Ensisadon oku-sencha muis tu t taa täyte lä isyydessään gyokuro-tee laatua. Haudutus: 
65°C 1,5 min.

O R G A N I C  M I Y A M A  K I R I S H I M A  S E N C H A

100-vuot ia is ta teepensais ta poimi taan tämä ainut laatu isen maun omaava japani la inen 
vihreä tee. Hienostunut Kanaya pensaan lehdis tä jauhet tu matcha antaa pehmeän ja 
täyte lä isen maun tä l le naut inno l l ise l le juomal le. Haudutus: 70°C 1min. 

O R G A N I C  G Y O K U R O  K I R I S H I M A  A S A N O K A

Luomulaatu inen gyokuro, joka on valmis te t tu harv ina isesta Asanoka-la j ikkeesta 
Ki r ish imassa, Ete lä-Japanissa. Gyokuro on yks i Japanin arvoste tu immista vihre is tä 
tee laaduis ta. Teepensaat var jos te taan ennen sadonkor juuta, mikä tekee teestä 
poikkeuksel l isen umamip i to isen, makean ja samet t isen pehmeän. Gyokuro tunnetaan 
syvästä mausta, k i rkkaan vihreästä vär is tä ja hienostuneesta luonteesta. 
Haudutus: 60°C 1,5 min.

K A G O S H I M A

O R G A N I C  K A B U S E  C H A

Luonnonmukaisest i ja var jossa kasvatet tu japani la inen sencha tee. Verkon suojassa 
kasvanut v ihreä Camel l ia Sinens is yhteyt tää voimakkaast i , jo ten terveel l inen ja 
vi rk is tävä leht iv ihreä on voimakkaimmi l laan tässä teekupi l l i sessa. 
Haudutus 70c 1min. Useampi haudutus mahdol l inen

O R G A N I C  K U K I C H A

Ensimmäisen poiminnan leht iä ja lehden hento ja ruote ja: herku l l isen paahte inen ja 
pehmeän arominen, ra ikas tee laatu jossa alha inen kofe i in ip i to isuus. 
Haudutus: 65-70°C I 40-60 s, I I 20 s, I I I 40 s.

O R G A N I C  M A T C H A  G E N M A I C H A

Eloisan vihreä tee, jonka pehmeäntäyteläisessä maussa on miel lyttävää paahteisuutta. 
Yhdis te lmä to isen poiminnan senchaa, leht ien ruote ja, jauhet tua matchaa sekä paah-
det tua r i is iä. Haudutus: 65-70°C I 40-60 s, I I 20 s, I I I 40 s.

J A P A N  A R A C H A

Perinteinen japanilainen maustamaton vihreä tee, joka omaa makeahkon ja ruohoisan 
maun. Tee on väri l tään kauniin syvän vihreää. Haudutus: 70°C 1,5 min. 

V I H R E Ä  T E E  /  J A P A N I
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O R G A N I C  T A M A R Y O K U C H A

Miellyttävän pehmeä vihreä tee, joka on peräisin Hiokin pienestä kaupungista 
Kagoshiman prefektuurista. Tee on valmistettu makeasta ja täyteläisestä Saemidori-
laj ikkeesta, joka tunnetaan pehmeästä ja aromaatt isesta maustaan. Tamaryokucha erottuu 
muista japanilaisista vihreistä teelaaduista sen kierteisistä, hieman kiharaisista lehdistä. 
Haudutus: 70-80°C 1-1,5 min. 

O R G A N I C  T H É H U O N E  M A T C H A  K U M O  N O  S H I R O 
F R O M  S H O H O K U E N 

Korkealaatu inen Kumo No Shi ro matcha on perä is in Uj is ta, Japanin vanhimmal ta 
teenv i l je lya lueel ta, kuulu isa l ta Shohokuenin teet i la l ta. Japanink ie l inen sana Kumo 
no Shi ro tarko i t taa “pi lven valko is ta” ja sen maussa on pehmeää umamia sekä 
hienovara is ta makeut ta. Huole l l isest i per in te isessä kiv imyl lyssä jauhet tu matcha sopi i 
sekä teeseremoniaan et tä ar jen er i ty is i in hetk i in.

H I G H  G R A D E  O R G A N I C  C E R E M O N I A L  T H É H U O N E 
M A T C H A  F R O M  S H O H O K U E N

Ensi luokka inen, parha immista tee lehdis tä tuote t tu samet t isen pehmeä matcha Uj is ta, 
kuulu isa l ta Shohokuenin teet i la l ta, joka on valmis tanut v ihreää teetä jo vuodesta 1645. 
Sukupolve l ta to ise l le s i i r tyneet käs i työta idot ja hidas, huole l l inen jauhaminen per in te is issä 
kiv imyl ly issä luovat puhtaan, täyte lä isen ja luonnol l isen makean seremonia laatu isen 
matchan. 

O R G A N I C  M A T C H A  3  S T A R  F R O M  S H O H O K U E N

Korkealaatu inen Uj in luomu matcha, jossa on r ikas umamin maku ja tasapaino inen 
täyte lä isyys. Upean vihreän vär in omaava matcha on perä is in kuulu isa l ta Shohokuenin 
teet i la l ta, jo l la on pi tkä, y l i 350 vuoden pi tu inen his tor ia v ihreän teen tuot ta jana. 
Matcha jauhetaan hi taast i per in te is issä kiv imyl ly issä, jo l lo in tee saa tasapaino isen, 
pehmeän ja elegant in maun. 

O R G A N I C  M A T C H A

Uj in alueen luomu matcha, joka omaa voimakkaan maun ja kauni in v ihreän vär in. Sopi i 
er inomaisest i myös Matcha Lat teen.  

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

2 1 €  /  3 0 g

2 7 €  /  3 0 g

1 5 €  /  2 5 g

1 3 , 5 0 €  /  5 0 g

V I H R E Ä  T E E  /  J A P A N I  /  M A T C H A

M A T C H A

Matcha tee kätkee sisä l leen ik ivanhan japani la isen teenvalmis tusper in teen ja tar joaa ainut laatu isen Matcha tee kätkee sisä l leen ik ivanhan japani la isen teenvalmis tusper in teen ja tar joaa ainut laatu isen 
makuelämyksen. Matcha valmis te taan huole l l isest i va l i tu is ta, var jossa kasvatetu is ta v ihreän teen lehdis tä. makuelämyksen. Matcha valmis te taan huole l l isest i va l i tu is ta, var jossa kasvatetu is ta v ihreän teen lehdis tä. 
Ennen sadonkor juuta teepensaat var jos te taan kankai l la, mikä l isää leht ien umamisuut ta ja luonnol l is ta Ennen sadonkor juuta teepensaat var jos te taan kankai l la, mikä l isää leht ien umamisuut ta ja luonnol l is ta 
makeut ta, syventää ki rkkaanv ihreää vär iä ja vähentää karvaut ta. Sadonkor juun jä lkeen lehdet höyry te tään ja makeut ta, syventää ki rkkaanv ihreää vär iä ja vähentää karvaut ta. Sadonkor juun jä lkeen lehdet höyry te tään ja 
kuivataan i lman ru l lausta, jo l lo in syntyy tencha-teetä. Lopuks i tencha jauhetaan er i t tä in hienoks i jauheeks i kuivataan i lman ru l lausta, jo l lo in syntyy tencha-teetä. Lopuks i tencha jauhetaan er i t tä in hienoks i jauheeks i 
el i matchaks i . el i matchaks i . 

Valmis tusv inkk i : huuhte le matcha kulho ja bambuvisp i lä (chasen) kuumal la vedel lä. Si iv i lö i n. 1 t l matchaa Valmis tusv inkk i : huuhte le matcha kulho ja bambuvisp i lä (chasen) kuumal la vedel lä. Si iv i lö i n. 1 t l matchaa 
kulhoon ja l isää n. 80 ml 80-aste is ta vet tä. Vispaa huole l l isest i , kunnes juoma on samet t isen kuohkea. kulhoon ja l isää n. 80 ml 80-aste is ta vet tä. Vispaa huole l l isest i , kunnes juoma on samet t isen kuohkea. 
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3 7 €  /  3 0 g

1 9 €  /  5 0 g

1 3 , 5 0 €  /  1 0 0 g  p k t
5 3 €  /  5 0 0 g  p k t

1 3 , 5 0 €  /  5 0 g  p k t

H I G H  G R A D E  O R G A N I C  C E R E M O N I A L  M A T C H A 
O K U M I D O R I

Tämä korkealaatu inen luomuser t i f io i tu matcha on perä is in useast i palk i tu l ta 
v i l je l i jä l tä Kagekawasta, Japanis ta. Matchan syvän vihreä vär i , hienostunut 
makeus ja pehmeät umamin vivahteet tekevät s i i tä er inomaisen val innan 
huippulaatu isen matchan ystäv i l le. Pi tkä ja mie l ly t tävä jä lk imaku vi imeis te lee 
makunaut innon.

K E I K O  O R G A N I C  K A B U S E  P O W D E R

Kabuse Powder on korkealaatu inen, os i t ta in var jos te tu is ta teepensais ta 
valmis te t tu v ihreätee jauhe. Tee on aromaat t inen, k i rkkaanv ihreä ja ryhdikkään 
täyte lä inen sekä hienovara isen karvas. Kabuse jauhe sopi i kevyen matchan 
tekemiseen (usucha), sekä er inomaisest i myös Matcha Lat teen, ruuanla i t toon 
ja le ivontaan ta i smooth ien ja jääte lön sekaan.  

M A T C H A  L A T T E  M I X

Kuohkeassa Matcha Lat tessa yhdis tyy herku l l isuus, terveel l isyys ja vi rk is tävä 
vaikutus. Matcha Lat te Mix -sekoi tus sisä l tää luonnonmukaisest i tuote t tua, 
premium-laatu is ta matchaa Uj in alueel ta, Japanis ta. 

Juoma valmis te taan sekoi t tamal la 1,5 tee lus ika l l is ta jauhet ta (n. 7g) kahteen 
desi l i t raan mai toa. Juoma voidaan valmis taa samal la tava l la kuin esimerk iks i 
Café lat te ta i kaakao. Matcha Lat te Mix -sekoi tuksen hienojako inen koostumus 
takaa er inomaisen sekoi t tuvuuden sekä mai to tuot te is i in et tä kasv ipohja is i in 
juomi in. 

Ainekset: soker i , luonnonmukaisest i tuote t tu, korkealaatu inen matcha, vani l ja.

P R E M I U M  H O J I C H A  L A T T E

Vähäkofe i in inen Hoj icha lat te on ainut laatu inen yhdis te lmä pähkinä is tä 
paahte isuut ta ja täyte lä is tä kermaisuut ta. Premium hoj icha-jauhe on valmis te t tu 
100% paahdetusta japani la isesta vihreästä teestä. 

Valmis tus: Sekoi ta 0,5-1 t l jauhet ta ja 1,5 dl kuumaa mai toa ja vaahdota 
kuohkeaks i . 
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1 0 €  /  3 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

T A I W A N

F O R M O S A  B I  L U O  C H U N

Tämä hapet tamaton vihreä tee kuuluu Kauko-Idän hienoimpi in er iko isuuks i in. Sen 
vaaleanv iher tävässä juomassa on herku l l inen tuore tuoksu. Maul taan ra ikas ja 
hieman herukka inen. Haudutus: 90°C 2 min.

V I E T N A M

O R G A N I C  T U A  C H U A - L A I  C H A U  F . O . P.

Tämä vihreä teeharv ina isuus on koto is in vanhois ta Tyuet San -puis ta Pohjo is-
Vietnamis ta. Puut kasvavat 1500 metr in korkeudessa. Ol i iv inv ihreät, kauni is t i 
k ier re ty t lehdet tuot tavat täyte lä isen ja hieman makeahkon, kul lanke l ta isen juoman, 
jossa ruohomainen vivahde. Haudutus: 70°C 2 min.

K O R E A

O R G A N I C  J E O N C H A

Tummanvihreät kauni i t lehdet on valmis te t tu huole l la kevään ensimmäisestä 
poiminnasta. Ete lä-Korean vehre i l lä teev i l je lmi l lä tuote t tu jeoncha valmis te taan 
japani la is ten vihre iden tee laatu jen tyy l i in: kevääl lä keräty t lehdet höyry te tään 
ja muoto i l laan neulasmais iks i . Haudutus: 70 °C 1,5 min. Useampi haudutus 
mahdol l inen.
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Maustettu vihreä tee

Maustetuissa vihreissä teelaaduissa yhdistyvät 
vihreän teen raikkaus ja pehmeys sekä 
monipuolisten mausteiden herkullisuus. 

Laadukkaitten sekoituksiemme täyteläisyys syntyy 
aidoista hedelmistä, kukkasista, marjoista ja 
uutteista. Teepohjana on käytetty puhtaita ja 
aromikkaita vihreitä teelaatuja.

s . 4 6 - 5 1
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5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

M A R R A K E S H  T H É

Marokkola is tyyppinen voimakkaast i mint tu inen tee. Ki ina la iseen vihreään 
Gunpowder- teehen on sekoi te t tuna makeahkon marokkola isen nana-mintun leht iä. 
Haudutus: 75-80°C 2-3 min.

O R G A N I C  T U A R E G

Raikas, mint tu inen vihreä tee Tuareg-heimon tapaan. Bio log isest i v i l je l lyn 
Nana-mintun ja ki ina la isen Gunpowder in leht iä. Haudutus: 75-80°C 2-3 min.

G U A V A  M A N G O

Vaaleanpunaiset ru iskaunok in terä lehdet, Guavan ja Mangon val lo i t tavat maut 
sekä punajuur i las tu t . Mikä mie lenk i in to inen vihreä tee. Täys ipa ino inen ja ra ikas. 
Haudutus: 75°C 3min.

S I T R U U N A  S E N C H A

Vihreään senchaan l isät ty s i t ruunan kuor ta, s i t ruuna-granulaat t ia sekä 
si t ruuna-uutet ta. Haudutus: 75-80°C 2-3 min.

S I T R U U N A - G I N S E N G  S E N C H A

Tämä ra ikas teesekoi tus sisä l tää vihreää sencha-tetä, ginseng-juuren palo ja, 
s i t ruunaruohoa, si t ruunan hedelmää ja aur ingonkukkaa. Kermainen si t ruuna-
ginsengaromi. Haudutus: 75-80°C 2-3 min.

S E N C H A  L I M E  G R E E N

Limenra ikas ja vi rk is tävän kevyt v ihreä sencha tee si t ruunaruohol la ja l imel lä. 
Makeahkon si t rusmainen. Haudutus: 75-80°C 2-3 min.

S E N C H A  L I M E  S T R A W B E R R Y

Mansiko i l la ja ra ikkaank i rpeäl lä l imehedelmäl lä maustet tua vihreä senchatee. 
Haudutus 75°C 2- 3min.

J A P A N I L A I N E N  K I R S I K K A

Vihreään senchaan l isät ty k i rs ikanpalo ja, aur ingonkukan terä leht iä sekä ki rs ikkauutet ta. 
Haudutus: 75-80°C 2-3 min.

S E N C H A  S A K U R A

Japani la ise l la k i rs ika l la on oma asemansa japani la isessa kul t tuur issa. Aineks ina 
japani la inen vihreä sencha-tee, ruusunterä lehdet ja sakurak i rs ikka-aromi. Hurmaavan 
makea teesekoi tus. Haudutus: 75-80°C 2-3 min.

O R G A N I C  S E N C H A  L E M O N  M A N D A R I N E 

Keväisen ra ikas vihreä luomu sencha maustet tuna ra ikkaal la s i t ruunal la ja pehmeäl lä 
mandar i in i l la. Haudutus: 75-80°C 2.5-3 min
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S E N C H A  K O M B U C H A 

Elegant t i , ra ikkaan luumuinen ja keväisen kukkainen sekoi tus vihreästä teestä, 
kombuchasta, luumu-uut teesta, malvankuk is ta ja yr te is tä. Haudutus: 75-80°C 2-3 min.

S E N C H A  J U N G L E

Mangon ja ananaksen pehmeät maut tu levat es i in tässä ra ikkaan hedelmäisessä 
vihreässä teessä. Aineks ina vihreä sencha, aur ingonkukan terä lehdet, ruusunnuput ja 
mango- ananasuute. Haudutus: 75-80°C 2-3 min.

S E N C H A  P E A C H 

Aromaat t inen ja korkealaatu inen sencha makean pers ikan kera. Vi rk is tävä teenaut in to 
joka iseen päivän hetkeen. Ainekset: v ihreä tee, kehäkukan terä lehdet, pers ikka uute. 
Haudutus: 75-80°C 2-3 min.

S W E E T  S T R A W B E R R Y

Makeahkon mansikka inen vihreä teesekoi tus, aineks inaan vihreä sencha, 
matchagenmaicha (teejauhe sekä paahdet tu r i is i), ruusun- ja saf lor inkukan 
terä lehdet, luonta inen aromi ja mansikanpala t . Haudutus: 75°C 2-3 min.

T H É  C H A M P A N J A  G R E E N

Vi lkka iden keskuste lu jen ja ra ikka iden nauru jen ihastu t tava, kupl ivan hedelmäinen 
teesekoi tus; v ihreä tee, shampanjan aromi, ky lmäkuivatu t mansikat ja Rooman 
kamomi l lan valkeat kukkaset. Haudutus: 75-80°C 2-3 min.

M U S T I K K A  G R A N A A T T I O M E N A

Ihastu t tavan mar ja inen ja hedelmäinen, ki rpeähkön makea vihreä teesekoi tus Ti ibet in 
r in te iden goj i- mar jo i l la; v ihreä tee, goj i-mar ja t , s i t ruunaruoho, granaat t iomenan 
siemenet, ru iskukan terä lehdet ja aromi. Haudutus: 75-80°C 2-3 min.

C A C T U S  G R E E N

Vihreää senchaa, vi ikunaa, aloe veraa, kombuchaa, sante l ipuuta ja appels i in inkukk ia 
sisä l tävä ra ikas, makea ja vi rk is tävä vihreä tee. Haudutus: 75-80°C 2-3 min.

R A P A R P E R I  A P P E L S I I N I

Kirpeä raparper i ja ra ikas appels i in i maustavat tämän teen viehkeän kupl ivaks i . 
Ainekset: v ihreä tee, musta tee, appels i in i las tu t , kehäkukan, pion in ja ruusun 
terä lehdet sekä uute. Haudutus: 75°C 3min

S E N C H A  8

Senchaa, genmaichaa, karpa loa, punais ia ja kel ta is ia ruusunnuppuja, ruusun terälehtiä, 
aromia sekä krysanteeminkukk ia sisä l tävä vihreä tee. Haudutus: 75-80°C 2-3 min.

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

‘

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

M A U S T E T T U  V I H R E Ä  T E E
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5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

M A N G O  S E N C H A 

Raikas ja mehukas yhdistelmä vihreän teen lehdistä, kirkkaan keltais ista auringonkukan 
terälehdistä sekä tuoreista auringonpaahtamista mangoista. Haudutus 75-80°C 2-3 min.

S I C I L I A N  O R A N G E

Raikas teesekoi tus, joka vie t te lee mie len ki rkkaan aur inko is i in kesäpäiv i in. Vihreä tee, 
suuret appels i in in- ja papai jan pala t , jääkuivatu t omenan pala t, s i t ruunaruoho ja 
maracuja-uute. Haudutus: 75-80°C 2-3 min.

I N K I V Ä Ä R I  B A N C H A

Vihreään bancha-teehen l isät ty ink iväär inpa lo ja sekä aur ingonkukan terä leht iä. 
Vi rk is tävä ja voimakas maku. Haudutus: 90°C 3 min.

O R G A N I C  S E N C H A  L E M O N - G I N G E R 

Luonnonmukaisest i v i l je l ty jen ainesos ien ra ikas ja vi rk is tävä vihreä teesekoi tus 
mauste inaan ink iväär i , s i t ruunanpala t ja kehäkukan terälehdet. Haudutus: 75°C 2-3 min.

K A R P A L O  R U U S U

Karpalo iden ra ikkaus yhdis te t tynä lempeään vadelman makeuteen antaa tä l le v ihreä l le 
sencha-tee l le omale imaisen ja pehmeän maun. Aineks ina karpa lo, vadelma, ruusun 
terä lehdet ja japani la inen vihreä tee. Haudutus: 75-80°C 2-3 min.

N A I  X I A N G  M A O  F E N G 

Käsintuotettu teelaatu jonka sileä rakenne juontuu sen kasvualustasta. Kermainen aromi 
saadaan teen leht i in er i ty ise l lä höyry tysmenete lmäl lä. Haudutus: 75-80°C 2-3 min.

P Ä Ä R Y N Ä  P A S S I O N

Ripaus ink iväär iä, päärynää, pass ionhedelmää ja omenaa val lo i t tavat makuais t imme. 
Raikas ja hedelmäinen vihreä tee päivän rentouttavi in hetki in. Haudutus: 75°C 3 min.

S U M M E R B E R R I E S

Kirpe i l lä punaheruko i l la ja makei l la mansiko i l la maustet tu kesäinen vihreä tee laatu. 
Haudutus: 80°C 2,5-3min.

B L U E B E R R Y  Q U E E N

Maussa metsänra ikas, hieman makea kesk ikesän must ikka. Huumaava must ikantuoksu 
antaa elo isan l isän tä l le kesäise l le tee laadul le. Ainekset: v ihreä tee, must ikat, ruusun 
terä lehdet ja malvankukan terä lehdet. Haudutus: 80°C 2-3 min.

S E N C H A  W I L D  G R E Y  

Ki ina la inen vihreä sencha maustet tuna hienol la ja ra ikkaal la bergamot i l la. 
Raikas, s i t rusmainen tee. Haudutus: 75-80°C 2-3 min.

M A U S T E T T U  V I H R E Ä  T E E
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S E N C H A  T A A T E L I  V I I K U N A  

Täyte lä inen Sencha taate l i v i ikuna tuo pehmei tä makuja teehetkees i . Aineks ina vihreä 
sencha tee, v i ikuna, taate l i , ruusu, vadelmanlehdet ja t imjami. Haudutus: 75°C 2-3 min. 

P E A C H  L E M O N  

Teen ra ikas pers ikka inen tuoksu saa veden herahtamaan kie le l le ja aur inko isen ra ikas 
maku täydentää teenaut innon. Aineks inaan vihreä tee, luomulaatu iset pers ikan palaset 
sekä si t ruunaruoho. Haudutus 75°C 3 min.

T H É  O R A N G E R I E  

Raikkaan mehukas appels i in i yhdis te t tynä vihreään senchaan kul je t taa sinut hedelmä- 
puiden asuttamiin puutarhoihin, jossa appelsi inin tuoksu valtaa kaikki aist isi. Aineksinaan 
vihreä tee, appelsi ininkukat, appelsi inin palat ja appelsi iniuute. Haudutus: 75°C 2 min.

P E A C H  G I N G E R

Makea ja täyte lä inen pers ikkatee  maustet tuna r ipauksel la k ipakkaa ink iväär iä. 
Herku l l inen jä lk imaku vi ipyy kie le l lä pi tkään. Haudutus: 75°C 2,5-3 min.

L E M O N  A P P L E

Raikkaan si t ruunainen, lempeän omenainen ja aur inko isen apr ikoos inen vihreä tee laatu 
ineks inaan: vihreä tee, omenanpala t , s i t ruunankuor i , apr ikoos i ja r ipaus lavente l ia. 
Tämä teesekoi tus tar joaa sinu l le v i rk is tävän ja tasapaino isen makuelämyksen, joka vie 
mie les i kesäiseen puutarhaan. Haudutus: 75°C 3min.

C I N N A M O N  G R E E N 

Hienolaatu inen sencha täydennet tynä mante l i l la, vani l jan- ja kanel inpa lo i l la, omeni l la 
ja kanel iuut tee l la antaa yle l l isen ja täyte lä isen vihreän teesekoi tuksen. 
Haudutus: 75-80°C 2-3 min.

G R E E N  W I N T E R O R A N G E

Herkkusuiden ja naut iske l i jo iden ta lv inen teesekoi tus aineks inaan: vihreä tee, 
omenanpala t , kardemumma,kanel i ,appels i in i ,punainen pippur i , nei l ikka sekä r ipaus 
kor ianter ia. Haudutus: 75-80°C 2-3 min.

S E S A M E  C A R A M E L

Herku l l inen vihreä tee maustet tuna karamel l i in upotetu i l la pähk inö i l lä, paahdetu i l la 
seesamins iemeni l lä sekä mante le i l la. Paahte inen, makeahko teenaut in to ta lven lumis i in 
i l to ih in. Ainekset: v ihreä tee, pähk inät, mante l i t , karamel l inpa la t ja seesamins iemenet. 
Haudutus: 75°C 3 min
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5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

M A U S T E T U T  J A P A N I L A I S E T  P R E M I U M  S E N C H A T

O R G A N I C  K Y O T O

Japani la inen luonnonmukaisest i v i l je l ty v ihreä sencha yhdis te t tynä Por tugal issa 
luomukasvatet tu ih in ruusun terä leht i in, s i t ruunaverbenaan ja si t ruunamel issaan. 
Pehmeäst i s i t ruks isen ruusuinen vihreä tee. Haudutus: 70-75°C 1-1,5 min.

O R G A N I C  K U S A  C H A

Mieto kesäpoiminnan sencha on hienovara isest i yhdis te t ty lempeään biodynaamisest i 
v i l je l tyyn si t ruunaruohoon. Ensimmäisen poiminnan matcha antaa syvän vihreän vär in 
tä l le ra ikkaal le lehdel le. Haudutus: 80°C 1min.

O R G A N I C  S E N C H A  S I T R U U N A P U U  P R E M I U M

Lempeän kesäsateen jä lkeen si t ruunapuun hedelmät tuoksuvat ra ikka ina ja kauni in 
v iher täv inä. Tämän täydel l isen si t ruunateen tuoksu ja maku ovat harmoninen yhdis te lmä 
si t ruunaa sekä korkealaatu is ta japani la is ta v ihreää teetä. Haudutus: 70°C 2 min.

O R G A N I C  S E N C H A  P A M P L E M O U S S E  P R E M I U M

Täl la inen tee on minua var ten. Naut in sen heleästä vär is tä ja huumaavan ra ikkaasta 
gre ip in ja mangon tuoksusta ja mausta. Haluan tar jo ta saman naut innon myös sinu l le: 
Annoste le pien i lus ika l l inen teetä. Hauduta 70°C 2 min.

O R G A N I C  S E N C H A  Y U Z U C H A

Aasian aromaat t inen si t rushedelmä Yuzu tunnetaan makeasta ja samal la karvaasta 
mehustaan. Voi t mais taa yuzun mandar i in i l le v ivahtavan jä lk imaun tässä hienossa 
japani la isessa vihreässä sencha teessä. Haudutus: 70°C 1 min.

P R E M I U M  B L E N D  M O R N I N G  B A L A N C E

Luomulaatu inen japani la inen sencha tee tasapaino is i l la yr te i l lä herät te lee ais t is i uuteen 
päivään. Aineks inaan vihreä tee, appels i in inkuor i , ink iväär i , bergamot t i , lavente l i , 
verbena, si t ruunankuor i , vadelmanlehdet ja si t ruunaruoho. Haudutus: 80°C 4 min.
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Valkoisen ja vihreän teen 
sekoitukset

Vihreän teen raikkaus yhdistettynä valkoisen 
teen pehmeyteen saa aikaan nämä aistilliset ja 
vivahteikkaat teesekoitukset. 

Laadukkaan maustetun teen herkullisuus tulee 
aidoista hedelmistä, kukkasista, marjoista ja 
uutteista. Teepohjana on käytetty puhtaita ja 
aromikkaita vihreitä ja valkoisia teelaatuja.

s . 5 2 - 5 4
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5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

T A S T E  O F  G A R D E N

Ananaksel la ja aav is tukse l la v ihermint tua maustet tu v ihreän ja valkean teen sekoi tus, 
jossa pehmeä, ruusunvivahteinen makeus; Pai Mu Tan, Bancha, bambunlehdet, lumitee 
(Snow Tea) ruusunnuput ja kehäkukan terä lehdet. Haudutus: 70-80°C 3-4 min.

M A R I E  A N T O I N E T T E

Pehmeän herku l l inen ja ra ikas valko isen ja vihreän teen sekoi tus Ki inan arvokka is ta 
tee laaduis ta. Vaaleanpunaiset ruusunnuput sekä vadelman ja punaherukan ra ikkaat 
pala t herk is tävät le ikk isäst i teen hienostunut ta luonnet ta. Aineks ina China sencha, 
Lung Ching, Yunnan Green, Pai Mu Tan, ruusunnuput, vadelma ja punaherukka. 
Haudutus: 70-80°C 2-3 min.

J E A N N E  D ’ A R C

Vivahte ikas, hedelmäinen ja tuoksul taan ra ikas vihreän ja valko isen teen sekoi tus, 
jossa aineks ina ovat sencha, kuk icha, Pai Mu Tan, loh ikäärme- ja kiwihedelmän 
palaset, s i t ruunaruoho sekä granaat t iomena. Haudutus: 70-80°C 3 min.

G I N G E R H O N E Y

Virk is tävän lämmit tävä, miedost i mauste inen ja hunaja inen sekoi tus. Vihreä ja 
valkea tee, ink iväär i , omenanpala t , vadelmanlehdet, kehäkukanlehdet, s i t ruunamyr t t i , 
kardemumma ja si t ruunaruoho. Haudutus: 70-80°C 2-3 min.

V A N I L L A  G A R D E N

Vihreä sencha ja valkea neulastee yhdis te t tynä jasmi in inkukk i in ja mansikanpalo ih in 
vani l jauut tee l la antaa hedelmäisen teesekoi tuksen, jonka pehmeään mar ja isuuteen 
kätkeytyy aav is tus kukkais ta. Haudutus: 70-80°C 2-3 min.

G A R D E N  W H I T E

Pehmeä ja ais t i l l inen, hedelmäisen kukkainen teesekoi tus: Sencha, Pai Mu Tan, 
papai jan ja ananaksen pala t, aromi, ruusun terä lehdet ja mansikan pala t. 
Haudutus: 70-80°C 2-3 min.

M I M O S A

Täyteä inen sekoi tus valko isesta ja vihreästä teestä maussaan kel ta is ta luumua ja 
vadelmaa. Aineks inaan valkea ja vihreä tee, mansikka, papai ja, vadelma, ananas 
sekä ruusun ja malvan kukkaset. Haudutus: 70-80°C 3 min.

K A T A R I I N A  S U U R I

Todel l inen premium-teelaatu. Valko iset tee laadut Si lver Needle ja Pai Mu Tan sekä 
hienoin sencha tee mauste inaan piparmintun lehdet, jasmi in inkukat,appels i in iuute sekä 
ruusun terä lehdet. Haudutus: 70-80°C 2-3 min.
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K A N E L I O M E N A 

Huole l la val iko idut v ihreät ja valko iset tee laadut sekä kanel i ja omenanpala t atavat 
lempeän hienostuneen makunaut innon. Ainekset: Yunnanin vihreä tee, Pai Mu Tan 
valko inen tee, omena, kanel i ja omenauute. Haudutus 70-80°C 2-3 min.

T H É  V E R S A I L L E S 

Puutarhan kätkö issä kel ta is ten ruusunnuppujen ympärö imänä naut i taan tämä 
makeank i rpeä ra ikkaal le päärynäl le v ivahtava valko isen ja vihreän teen sekoi tus. 
Ainekset: Lung Ching, Pai Mu Tan, mangon ja ananaksen pala t, päärynäuute ja 
kel ta iset ruusunnuput. Haudutus: 70-80°C 2-3 min.

G R A P E F R U I T  M A N G O

Ihanast i s i t ruks inen valkean ja vihreän teen sekoi tus mauste inaan ra ikas gre ipp i ja 
mehukas mango sekä r ipaus bergamot t iuute t ta. Sopi i va lmis te t tavaks i myös jääteenä. 
Haudutus: 70°C 3 min.

T H É  A M E L I E 

Ripaus si t ruunaa, mangoa, ananasta, mansikkaa ja appels i in in v i ipa le i ta. Ais t ikas 
vihreän ja valko isen teen sekoi tus kutsuu kesän i lo ih in. Haudutus: 75°C 3 min

P I N A  C O L A D A  S U P E R I O R 

Vihreän ja valkean teen sekoi tus mausteenaan papai jan pala t sekä kookos lastu t 
ja ananasuute on herku l l isen trooppinen teesekoi tus, joka vie sinut palmujen al le 
aur inkoon. Haudutus: 75°C 3 min

L A D Y  C U R R A N T

Pirskahte leva tee laatu vihreän ja valko isen teen lehdis tä mauste inaan: mustaherukat, 
s i t ruunaverbena, si t ruuna myr t t i , v i ikunan palaset, ru iskaunok in terä lehdet sekä malvan 
kukat. Haudutus: 75 °C 3-4 min. 

P R E M I U M  B L E N D  C H A R M A N T

Vi lkka iden keskuste lu jen ja ra ikka iden nauru jen ihastu t tavan kupl iva teesekoi tus 
valko is ta ja vihreää teetä, metsämansiko i ta, jasmi in inkukk ia ja rypäle uute. 
Haudutus: 80°C 3 min.

S E L J A N K U K K A  V I I K U N A

Vihreän ja valko isen teen hedelmäinen ja kukkainen sekoi tus viehkeäl lä v i ikunal la. 
Ainekset: v ihreä ja valko inen tee, v i ikunan pala t, appels i in inkukat, Goj i mar ja t , 
kanervan ja sel jankukat. Haudutus: 80° 3min.

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g
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Valkoinen tee

Valkoinen tee valmistetaan suurikokoisia lehtiä 
ja pitkiä silmuja tuottavista lajikkeista, joihin 
kuuluu mm. Dabai- ja Dahaolajike. Teelehtien 
annetaan poimimisen jälkeen lakastua ja kuivua. 
Luonnollisen ja usein ulkoilmassa tapahtuvan 
kuivumisen aikana teelehdet hapettuvat kevyesti. 

Kaikilla valkoisilla teelaaduillamme on omat 
erityispiirteensä.  Valkoisen teen makumaailma 
on herkkä ja hienostunut, joten makuja 
tutkiessa ja etsiessä avautuu kokonaan uusi 
maailma. Suuresta antioksidanttimäärästään 
tunnettu valkoinen tee omaa myös erinomaiset 
terveysvaikutukset. 

s . 5 6 - 5 7



5 7

K I I N A

F U J I A N

O R G A N I C  P A I  M U  T A N

“Valko inen pion i” Baimudan on ki ina la inen Fuj ian in maakunnan valko inen tee laatu. 
Yle is immin si ihen käytetään Dabai-la j ikkeen pensaiden si lmuja ja avautunei ta leht iä. 
Hautuessaan lehdet säi ly t tävät alkuperä isen muotonsa. Juoma on vaaleankel ler tävä, 
pehmeä, er i ty isen hieno ja aromaat t inen. Alha inen kofe i in ip i to isuus. 
Haudutus: 70-75°C 7 min.

O R G A N I C  W H I T E  B U D  Y I N  Z H E N  /  S I L V E R  N E E D L E

”Hopeaneulas ia” pidetään yhtenä maai lman upeimmista tee laaduis ta. Dapai-pensaan 
avautumat tomat kärk is i lmut ovat neulasmaisen pi tk iä ja hopeaisen nukan pei tossa. 
Juoma on vaa leanke l ta inen, h ieman oranss i in v ivah tava. Tuoksu l taan ra ikas ja 
kukkainen tee on makeaa jät täen vi ipyvän, myöhäiseen kesään verra tun jä lk imaun. 
Haudutus: 70°C 12 min.

O R G A N I C  T A I  M U  L O N G  Z H U

Valko is ia loh ikäärmeen helmiä (si lmiä) Fuj ian in maakunnasta. Pi tkän per in teen 
tee laatu. Pien iks i helmiks i muoto i l lu is ta kärk is i lmuis ta syntyvä maku on ra ikas ja 
selkeä. Haudutus: 70-80°C 6-7 min.

O R G A N I C  P A I  M U  T A N  T E A B A L L S

Pal lon muotoon kierety t Suuret valko iset tee lehdet. Tämä teeleht ien prosessoin t i 
antaa tä l le valko ise l le tee l le er i ty is laatu isen täyte lä isen maun. Yks i teepal lo/pannu. 
Haudutus: 80°C 7min.

Y U N N A N

W H I T E  B U T T E R F L Y

Valko inen ki ina la inen tee. Spi raa l in muotoon kier i te l ly t nuppulehdet. Mieto ja 
hienostunut tee laatu. Haudutus: 70-75°C 3-5 min.

O R G A N I C  W I L D  W H I T E  T E A

Tämä vi l l inä kasvava valko inen tee omaa vuor is topuron moniv ivahte isen ja 
mineraa l isen makunaut innon. Haudutus 80°C 4 min.

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

6 €  /  2 5 g
2 4 €  /  1 0 0 g

5 , 2 5 €  /  2 5 g
2 1 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0

5 €  /  2 5 g
2 0 €  /  1 0 0

5 €  /  2 5 g
2 0 €  /  1 0 0



5 8

Maustettu valkoinen tee

Pehmeät ja hienostuneet valkeat teet yhdistettynä 
raikkaisiin mausteisiin hurmaavat täyteläisillä ja 
tasapainoisilla mauillaan. Laadukkaan maustetun 
teen herkullisuus tulee aidoista hedelmistä, 
kukkasista, marjoista ja uutteista. 

Teepohjana on käytetty puhtaita ja 
aromikkaita valkoisia teelaatuja. Osa näistä 
sekoituksistamme sopii hyvin myös iltateeksi 
matalan kofeiinipitoisuutensa vuoksi.

s . 5 8 - 6 0



5 9

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

R O S E  P A I  M U  T A N

Ruunsunnuput ja pehmeä, makeahko valko inen tee yhdessä antavat ais te ja hive levän 
ja rauhoi t tavan juoman. Haudutus: 70-75°C 7 min.

A P P E L S I I N I N K U K K A T E E

Valko inen Pai Mu Tan yhdessä ihastu t tav ien appels i inkukk ien terä leht ien ja appels i in in 
palo jen kanssa. Keväisen ja pi r teän makuinen maustet tu valko inen tee. 
Haudutus: 70-75°C 7 min.

O R G A N I C  R O S E M A R Y  W H I T E

Moniv ivahte inen ja lempeän yr t t inen valko inen tee, jossa l isänä si t ruunaruoho, 
si t ruunankuor i , omenamint tu ja rosmar i in in lehdet. Haudutus: 75°C 5-7 min.

P A P A Y A  S T R A W B E R R Y

Hedelmi l lä ja mar jo i l la maustet tu lempeän mauste inen valko inen tee. 
Premium laatu inen valko inen Pai Mu Tan mausteenaan mansikan ja papayan palaset. 
Tämä ihastu t tava, mata lakofe i in inen tee sopi i naut i t tavaks i myös i l ta is in. 
Haudutus: 80°C 4 min.

W H I T E  P E A C H  G I N G E R

Mehevä pers ikka ja ra ikas ink iväär i maustavat tätä maukasta ja lempeää 
valko is ta teetä. Aineks ina valko inen tee, pers ikka, ink iväär i ja si t ruunaruoho. 
Haudutus: 80 °C 4 min. 

S E L J A N K U K K A O M E N A

Raikkaan omenainen ja kesäinen kukkainen valko inen Pai Mu Tan kor is te inaan 
Rooman kamomi l lan kukat. Ihana tee päivän joka iseen hetkeen. 75°C 4 min.

W I N T E R  M A G I C

Pehmeä valko inen tee Pai Mu Tan maustuu hennost i kanel i l la ja kardemumman 
siemeni l lä, ink iväär i l lä sekä nei l ika l la. Talv inen hienostunut teenaut in to. 80°C 4 min.

O R G A N I C  O R A N G E  G A R D E N

Tämä lempeän si t ruks inen valko inen tee tuo mie leen Väl imeren aur inko is issa 
puutarho issa kukk ivat appels i in ipuut: Valko inen tee, appels i in inkukat ja bergamot t iuute. 
Haudutus: 80°C 3 min.

W H I T E  B L U E B E R R Y 

Viehkeän must ikka inen valko inen Pai Mu Tan tuo mie leen lempeän kesäpäivän ja 
sopi i naut i t tavaks i päivän joka isena hetkenä. Ainekset: valko inen tee, must ikat, 
must ikkauute. Haudutus: 80°C 4 min.



6 0 M A U S T E T T U  V A L K O I N E N  T E E

W H I T E  M A N G O - P A S S I O N 

Hedelmäinen luomulaatu inen valko inen tee, jo ta ra ikastavat kehäkukan aur inko iset 
terä lehdet. Herku l l is ta myös ky lmänä: 1 l ky lmää hanavet tä, l isää 1,5rk l tee leht iä. 
Hauduta yön yl i jääkaapissa. Si iv i lö i aamul la lehdet pois. Lisää halu tessas i t i lkka 
(lämpimään veteen sekoi te t tu) hunajaa ja pur is ta hieman tuoret ta s i t ruunaa joukkoon. 
Haudutus: 80°C 4 min.

R A P A R P E R I  M A N S I K K A 

Herku l l inen teesekoi tus valko isen teen lehdis tä, joukossa r ipaus vihreän teen leht iä. 
Mansikan pala t ja si t ruunaruoho yhdis te t tynä ki rpeään raparper i in maustavat nämä 
hienostuneet tee lehdet v i rk is täväst i . Haudutus 75°C 3-4 min.

W H I T E  A P R I C O T 

Ihastu t tava valko inen apr ikoos i tee omaa pehmeän kukkaisuuden ja ra ikkaan hedelmäi-
syyden. Ainekset: valko inen tee, apr ikoos in palaset, kel ta iset ruusunnuput, v ihreä 
tee, kehäkukan terä lehdet, luonnol l inen uute, mul le in f lowers. Haudutus 75°C 4 min.

M A P L E  S M O K E D  W H I T E  T E A 

Hienovara isest i savutet tu valko inen tee laatu, jonka makeansuola inen jä lk imaku on 
hienostuneen tasapaino inen ja mie l ly t tävä. Haudutus: 80°C 2-3min.

T A L V I M A N T E L I 

Lempeän mante l inen valko inen tee mausteenaan: omenaa, mante l i las tu ja, 
s i t ruunaruohoa, appels i in ia, mustaherukan leht iä, kehäkukan ja saf lor in terä leht iä. 
Haudutus: 80 °C 4 min.

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g



6 1



6 2

Keltainen tee

Keltaista teetä valmistettaessa teelehdet 
kääritään kevyen paahtamisen jälkeen 
paperiin, missä niitä säilytetään suljettuna 
useita päiviä, jolloin silmut muuttuvat 
kellertäviksi ja teelle kehittyy omaleimainen 
jännittävä tuoksu. 

Kyseessä on samankaltainen, kevyempi, ei 
entsymaattinen hapettuminen kuin tumman 
teen valmistuksessa.

s . 6 2 - 6 3



6 3

K I I N A

Y U N N A N

Y E L L O W  N E E D L E  Y U N N A N

Pi tk iä vaaleankel ta isen ja hopean sävy is iä aukeamat tomia nuppuleht iä. Aromissa 
aavis tus melon ia ja hieman suk laata. Tyypi l l i se t Yunnanin maakunnantuot tamat maut 
yhdis tyvät ta idokkaast i tässä ainut laatu isessa, pehmeän vi l javassa tee laadussa. 
Haudutus: 65-70°C 4-8 min. Useampi haudutus mahdol l inen.

O R G A N I C  Y E L L O W  D R A G O N

Tämä kel ta inen tee on perä is in Pu’er in seudul ta Yunnanin maakunnasta, jopa 
1900 metr in korkeudel ta. Rul lauksen jä lkeen tee kypsyy sei tsemän päivän ajan 
bambukore issa, mikä antaa lehdi l le tumman sävyn. Maussa on mauste isuut ta, 
hienovara is ta suk la isuut ta sekä kevyt tä kukkaisuut ta jä lk imaussa. 80°-90°C 1-3 min.

H U N A N

Y U N  S H A N  Y I N  Z H E N

Yunshan-vuoren ”hopeaneulaset” koostuvat ainoastaan pi tk is tä neulasmais is ta 
kärk is i lmuis ta. 500gramman valmi iseen teehen tarv i taan noin 25.000 kärk is i lmua. 
Valmis tuminen kestää kolme päivää. Tämä harv ina isuus tar jo i l laan usein las is ta, josta 
on mahdol l is ta seurata si lmujen tanss ia. Haudutus: 60-70°C 7-12 min. Useampi 
haudutus mahdol l inen.

G U A N G D O N G

H U A N G  X I A O  C H A

Kel ta isen teen his tor ia ulo t tuu Ming- ja Qing-dynast io iden ajo i l le. Tämä kel ta inen tee 
tuot taa mie l ly t tävän paahte isen ja makeahkon aromin. Haudutus: 75-80°C 3 min.

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

6 €  /  2 0 g
3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g



6 4

Jasmiini- ja muut 
kukkaisteet

Kukkaisteillä on hyvin pitkä historia, joka on 
saanut alkunsa Kiinassa. Taidokkaasti aidoilla 
kukkasilla tuoksutetut vihreät ja valkoiset teet 
antavat juojalleen ihastuttavan makuelämyksen, 
jossa herkullisen suloinen maku viipyy pitkään 
kielellä. 

Valkoiset jasmiiniteet ovat luonteeltaan lempeitä 
ja hienostuneita kun taas vihreät jasmiiniteet 
omaavat voimakkaamman tuoksun ja maun.

s . 6 4 - 6 6



6 5

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  2 5 g
2 0 €  /  1 0 0 g

5 , 2 5 €  /  2 5 g
2 1 €  /  1 0 0 g

6 €  /  2 5 g
2 4 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

6 €  /  2 5 g
2 4 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

J A S M I N E  F I N E S T  S U P E R I O R

Ens i l uokka inen tee laa tu , tuo te t t u h ieno immis ta jasm i i n i n te rä lehd i s tä sekä hennois ta 
nuor immista teelehdis tä. Korkealuokkainen makuelämys, miel ly t tävä pi tkä, v i i leä 
jä lk imaku. Haudutus: 70-75°C 1-2,5 min.

O R G A N I C  J A S M I N E

Hyvälaatu inen luomuvi l je l ty v ihreä tee maustet tuna jasmi in in lehdi l lä. 
Haudutus: 70-75°C 2-3 min.

P R E M I U M  J A S M I N E  B I  T A N  P I A O  X U E

Tämä kevään ensipoiminnan vihreä jasmiini tee on maultaan lempeän raikas ja suloiset 
jasmi in inkukkaset antavat pi tkän ja viehkeän jä lk imaun. Haudutus: 70°C 2,5 min.

J A S M I I N I H E L M E T  Z H E N  Z H U

Hienoimmat nuppulehdet k ier i te l ty helmen muoto is iks i ja aromiso i tu jasmi in in kuk i l la. 
Makean sulo inen tee, jossa tuoreen jasmi in in ja pehmeän ra ikas vihreän teen maku. 
Haudutus: n. 5 helmeä/2dl, 80-85°C 7 min.

O R G A N I C  J A S M I I N I H E L M E T  L O N G  Z H U

Kaks i ens immäis tä, nuor ta kärk is i lmua sekä pehmeäaromis ia jasmi in in terä leht iä 
ru l la t tuna helmen muotoon. Haudutus: n. 5 helmeä/2 dl, 80-85°C 7 min.

J A S M I N E  S I L V E R  S I C K L E

Tämä ensi luokka inen, käs in työste t ty tee valmis te taan aika isen kevään valke is ta 
kärkisi lmuista ja tuoksutetaan kahdeksasti jasmiinin kuki l la. Haudutus: 70-75°C 2-3 min.

O R G A N I C  J A S M I N E  S I L V E R  N E E D L E

Tämä vi l l inä kasvava valko inen tee omaa vuor is topuron moniv ivahte isen ja 
mineraa l isen makunaut innon. Haudutus 80°C 4 min.

J A S M I N E  C H U L A N

Per in te inen, os i t ta in hapetet tu hienolaatu inen jasmi in i tee Taiwani l ta. 
Haudutus: 80°C 2-3 min.

O R G A N I C  J A S M I N E  R A I N F O R E S T

Vietnami la inen jasmi in i l la maustet tu pehmeän täyte lä inen vihreä tee. 
Haudutus: 70-80°C 2-3 min.

J A S M I N E  L A P S A N G

Tässä poikkeuksel l isessa vihreässä tee laadussa yhdis tyvät v ihreän jasmi in i teen heleä 
kukkaisuus ja Lapsang Souchong teen pehmeä savuisuus. Haudutus: 90°C 2 min.



6 6 J A S M I I N I -  J A  M U U T  K U K K A I S T E E T

O R G A N I C  J A S M I N E  B L A C K

Ki ina la inen luomu jasmi in i tee. Teessä hennost i tuoksuva jasmi in i muut tuu 
haudutet taessa täyte lä iseks i ja hienostuneen kukkaiseks i .  Haudutus: 95°C 2-3 min.

O R G A N I C  R O S E  J A S M I N E

Teekukka avautuu kuumassa vedessä pienestä käs in ommel lus ta pal los ta kauni iks i 
kukaks i . Organic Rose Jasmine tea f lower on lempeä vihreän ja valko isen teen 
yhdis te lmä, jossa on jasmi in in l isäks i myös kaunis ruusunnuppu.  Hauduta las issa ta i 
las ipannussa 95°C 2-4 min.

A R T I S A N  T E A  F L O W E R

Käsins idot tu nuppu vihreän teen lehdis tä ja ki ina la is ten kukk ien kuk innois ta. Pudota 
nuppu n. 85-90°C veteen 3-7dl, hauduta avoimeks i 3-5 min., max.10 min. Avoin 
nuppu on kauneimmi l laan las isessa ast iassa. Er i makuja saatav i l la, kysy l isää 
henk i lökunnal ta. 

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g 

3 €  /  k p l

3 €  /  k p l



6 7



6 8

Oolong tee

Oolong-tee eli Wulong-tee on vihreän ja 
mustan teen väliltä löytyvä osittain hapetettu 
teelaatu. Oolong laadut vaihtelevat vihreästä 
tummaan ja hedelmäisestä paahteiseen riippuen 
hapetuksen määrästä ja lehtien käsittelystä. 

Oolong-teen lehdistä riittää makua useisiin 
haudutuksiin ja parhaita laatuja voidaan 
hauduttaa jopa kymmenen kertaa. 

s . 6 8 - 7 3



6 9

K I I N A

F U J I A N

O R G A N I C  T I E  G U A N  Y I N

“Rauta inen Guanyin” on Ki inan kuulu is impia tee laatu ja. Anxis ta, ete lä isestä Fuj ian is ta 
perä is in olevassa Tie Guanyin issä on tä l le tee laadul le tyyp i l l inen sekoi tus vani l jan ja 
miedon ork idean aromia. Haudutus: 90°C 1-3 min. Useampi haudutus mahdol l is ta.

O R G A N I C  G A B A  O O L O N G

Kevätpominnan teestä monimutka isen prosessoinn in kaut ta valmis te t tu rentout tava 
ja rauhoi t tava er i ty inen oolong laatu, jonka mie l ly t tävässä punaruskeassa juomassa 
makeahko hedelmäinen aromi. Haudutus: 85-90°C 1,5 min.

D A  H O N G  P A O

Wuyi-vuor is ton jyrk i l lä r in te i l lä 300–400 metr in korkeudessa kasvatet tu k iv ioo long, 
jonka voimakas mineraa l isuus kumpuaa kal l io isesta maaperästä ja ainut laatu isesta 
vuor is to i lmastosta. Nimi Da Hong Pao tarko i t taa ‘Suur ta punais ta vi i t taa’ ja vi i t taa 
legendaan Ming-dynast ian aja l ta. Haudutus: 97°C 2-3 min.

W U  Y I  S H U I  X I A N

Voimakkaan ja mineraa l isen maun omaava luonnonmukaisest i v i l je l ty tee laatu, jonka 
suuret tummat, pi tk iks i k ier re ty t lehdet ovat koto is in kuulu is ien oolong-tee laatu jen 
sydänmai l ta Wu Yis tä, Fuj ian in prov inss is ta. Haudutus: 85-90°C 2 min.

Y U N N A N

O R G A N I C  D R A G O N  O O L O N G  M U S C A T E L

Yunnanin teepuiden kauneimmista lehdistä rul la taan tämä tuoksuva tumma oolongtee. 
Haudutus: 90°C 2-3 min. Useampi haudutus mahdol l is ta.

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  2 5 g
2 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

HUOM! Oolong laatujen saatavuus vaihtelee satokauden 
mukaan. Varmista henkilökunnalta, onko haluamaasi 
oolong-teetä saatavilla! 



7 0 O O L O N G  T E E

J A S M I N E  O O L O N G

Lempeä vihreä oolong tee maustet tuna jasmi in i l la. Pehmeä oolong yhdis tyy 
hienovara isest i jasmi in in kukkaiseen makuun, luoden elegant in makunaut innon. 
Haudutus: 90°C 1-2 min.

G I N S E N G  O O L O N G  

Hienost i ru l la t tu leht i h iero t tuna ginseng-uut tee l la on per in te inen ki ina la inen oolong-
tee. Pi tkään kie le l lä v i ipyvä makea jä lk imaku on herku l l inen yl lä tys mih in aikaan 
päivästä tahansa. Haudutus: 85-95 °C 1 min. Useampi haudutus mahdol l is ta.

M I L K  O O L O N G  P R E M I U M 

Pehmeän vani l ja inen mi lk oolong omaa kiehtovan ja yks i lö l l i sen, tof fee l le v ivahtavan 
luonteen. Haudutus: Yix ing-pannu ta i gaiwan n.6g teetä 90°C 1-2 min. Useampi 
haudutus mahdol l is ta.

M I L K  O O L O N G

Pehmeän vani l ja inen mi lk oolong omaa kiehtovan ja yks i lö l l i sen, tof fee l le v ivahtavan 
luonteen. Haudutus: 90°C 1-2 min. Useampi haudutus mahdol l is ta.

O R G A N I C  M I L K  O O L O N G

Pehmeän vani l ja inen mi lk oolong omaa kiehtovan ja yks i lö l l i sen, tof fee l le v ivahtavan 
luonteen. Haudutus: 90°C 1-2 min. Useampi haudutus mahdol l is ta.

T A I W A N  M I L K  O O L O N G

Vihreän oolong-teen ra ikkaat ja kukkaiset v ivahteet yhdis tyvät hienovara is i in 
kermais i in v ivahte is i in, jo tka tar joavat harv ina isen, tof fee l le v ivahtavan maun. 
Haudutus: 90°C 1-2 min. Useampi haudutus mahdol l is ta.

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g 

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 , 2 5 €  /  2 5 g
2 1 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

1 4 , 5 0 €  /  5 0 g



7 1O O L O N G  T E E  /  T A I W A N

F O R M O S A

J A D E  D O N G D I N G

Kevyest i hapetet tu oolong-tee, jossa mehukas, makeahko maku. Täl lä tee laadul la on 
pi tkä ja kuulu isa his tor ia. Haudutus: 90°C 2-3 min.

A L I  S H A N  J I N  X U A N

Kuulu isan Al i Shan vuoren r in te i l lä kasvanut High Mounta in oolong tee. Tämä 
Jing Xuan-la j ike kasvaa lämpimän usvan sy le i lyssä, kehi t täen hienostuneen ja 
aavis tuksen kermaisen maun. Haudutus: 90 °C 1 min.

M E I  S H A N  J I N  X U A N

Luumuvuore l la, 1200m merenpinnan yläpuole l la valmis te taan tämä 15-20% hapetet tu 
vihreä oolong. Kuten useimmat vihreät oolongit, Mei Shan omaa luonnoll isen makeuden 
ja keväisen kukkaisuuden. Haudutus: 90°C 1 min. Useampi haudutus mahdoll inen.

F O U R  S E A S O N S  O O L O N G  –  S I  J I  C H U N

Keväisen poiminnan oolong –tee laatu, joka on hapetet tu 20% ja ru l la t tu käs in, antaa 
voimakkaan ja hieman tyyp i l l i s tä makeaa jä lk imakua aavis tukse l la paahte isuut ta. 
85-90°C 1-2 min. 4-5 haudutusta.

F O U R  S E A S O N S  P R E M I U M

Keväisen poiminnan oolong –tee laatu, joka on hapetet tu 20% ja ru l la t tu käs in, antaa 
voimakkaan ja hieman tyyp i l l i s tä makeaa jä lk imakua aavis tukse l la paahte isuut ta. 
85-90°C 1-2 min. 4-5 haudutusta.

F O R M O S A  F A N C Y  O O L O N G

Tämä huole l la valmis te t tu oolong ihastu t taa kauni i l la, avonais i l la lehdi l lään sekä 
täys in hapet tamat tomi l la kärk is i lmui l laan. Teen elegant t i , harmoninen aromi tekee si i tä 
kaikk ien tee laatu jen ”shamppanjan”. Haudutus: 85°C 2-3 min.

G U I  F E I  O O L O N G

Lugun kaupungis ta, Nantoun alueel ta tu levan Gui Fei oolongin ainut laatu isen 
hunaja isen aromin aiheut taa vihreän leht ihyppääjän pura isu. Tämä Gui Fei on 
enemmän kuin 40% hapetet tu sekä hieman paahdet tu hunaja isuuden voimis tamiseks i . 
Haudutus: 95°C n. 3 min.

P E A R L  O O L O N G

Hedelmäinen, luumuinen, apr ikoos inen - täyte lä inen tumma oolong tee, jossa 
jä lk imakuna tummaa hunajaa. Haudutus: 90 °C 1 min.

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

1 7 €  /  5 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

9 , 3 0 €  /  5 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

1 8 €  /  5 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g



7 2 O O L O N G  T E E  /  T A I W A N

A L I  S H A N  H I G H  M O U N T A I N  

Kuulu isa, kevyest i hapetet tu (25-30 prosent t isest i) oolonglaatu Taiwanis ta. Pehmeä, 
kukkainen tee laatu, jossa viehät tävän kermainen aromi. Haudutus: y ix ing ta i gaiwan 
90 °C 1 min. Lisää vet tä useaan, lyhyeen haudutukseen.

S H A N  L I N  X I  

Talv ipo iminnan 15-20% hapetet tu sekä kevyest i paahdet tu hienolaatu inen, kokonaan 
käs in tuote t tu oolong-laat iu. Pehmeässä maussa aavis tus kukkaisuut ta. Jälk ihaudutuks issa 
mie l ly t tävää, kevyt tä savuisuut ta. Haudutus: 85-90 °C, I 45-60 s, II 20 s, II I 50 s.

D O N G  D I N G  

Kevyest i hapetet tu (n.35%) oolongtee Taiwanis ta. Raikas ja aromaat t inen tee laatu, 
jossa makea jä lk imaku. Huuhte le tee lehdet n.10s. k iehautetu l la vedel lä, sen jä lkeen 
haudutus, 90°C 1 min. 5g / 2 dl. Useampi haudutus mahdol l is ta.

L I  S H A N

Kevyest i hapetet tu oolong-laatu Päärynävuore l ta 2300 m korkeudel ta. Sumuisessa ja 
vi i leässä vuor is to i lmassa lempeän hi taast i kasvanut Li Shan antaa hedelmäisen ra ikkaan 
aromin. Esihuuhte le lehdet 90°C n. 10s, jonka jä lkeen 1. haudutus 90°C  1 min. 
2. 90°C  0,5 min. Useampi haudutus mahdol l is ta.

H O N G  S H U I

Nantoun Lugu teetarha l ta perä is in oleva 40-50% hapetet tu oolong-tee. Tumman 
puner tava leht i antaa pehmeän kel ta isen, k i rkkaan haudutuksen, jossa paahte isen 
hedelmäinen aromi hennol la luumun vivahtee l la. Haudutus: es i lämmite tyssä pannussa/
gaiwanissa 90°C 1-1,5 min. 

O R I E N T A L  B E A U T Y  -  D O N G  F A N G  M E I  R E N

Luonnonmukaisest i tuote t tu kuulu isa ta iwani la inen hienostuneen aromikas oolong-laatu. 
Haudutus: es i lämmite t tyyn pannuun/gaiwani in 2 t l/2 dl. 80-85°C 1,5-2 min. Lisää 
vet tä uus i in n. 1 min pi tu is i in haudutuks i in.

S H U I  X I A N

Alku jaan Fuj ian is ta koto is in oleva (wen shan baozhong) oolongtyyppi. 20-25 
prosent t isest i hapetet tu leht i on paahdet tu er i ty ise l lä Wu Yi -tyy l i l lä y l i 30 vuoden 
kokemuksen omaavan mestar in valvonnassa. Haudutus: 3g/1,5 dl 95 °C 1-2 min.

R O S E  O O L O N G  P R E M I U M

Per in te is in menete lmin valmis te t tu oolong-tee. Tie Quanyin -laatuun l isäty t ruusun 
terä lehdet antavat ais t ikkaan, mie l tä rauhoi t tavan vivahteen. Haudutus: 90°C 1-2 min.

J A S M I N E  O O L O N G  P R E M I U M

Per in te is in menete lmin valmis te t tu oolong-tee, jossa tuore iden jasmi in inkukk ien 
vi rk is tävän makeahko vivahde. Haudutus: 90 °C 1-2 min. 

2 1 €  /  5 0 g

2 5 €  /  5 0 g

2 1 €  /  5 0 g

3 5 €  /  5 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

1 7 €  /  5 0 g

1 7 €  /  5 0 g

1 5 €  /  5 0 g

1 4 , 5 0 €  /  5 0 g



7 3O O L O N G  T E E  /  T H A I M A A

B E R R Y - B E R R Y  O O L O N G

Pehmeän aromikas ki ina la inen oolong-tee mansiko i l la ja goj imar jo i l la, l isänä makua 
mangosta ja ananaksesta. Haudutus: 80-85°C 2 min.

T H A I M A A

F O U R  S E A S O N S  O O L O N G  T H A I M A A

Tämä kevyest i hapetet tu keväisen poiminnan vihreä oolong tee laatu Thaimaasta on 
vahvan ja täyte lä isen makuinen aavis tukse l la paahte is ta jä lk imakua. 
Haudutus: 90°C 1-2 min.

S T I C K Y  R I C E  O O L O N G

Pohjo is-Thaimaan er iko isuus. Paika l l inen pehmeä ru l la t tu oolongtee kepeäst i 
höyry te t tynä vi l l inä kasvaval la Nuo Mi Xian Nen Ye-yr t i l lä. Teen lehdet tuoksuvat 
lempeäst i r i is i l le. Haudutus: 90 °C 1,5-2 min. 

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g



7 4

Maté tee

Yerba Maté, Brasilian kansallisjuoma on valmistettu 
kuivatetuista karkeasti rikotuista Maté-pensaan 
lehdistä. Maté kasvaa luonnonvaraisena Etelä-
Brasiliassa, Argentiinassa, Chilessä, Perussa 
ja Paraguayssa. Maté on antioksidantti joka 
edistää aineenvaihduntaa, puhdistaa verta ja 
lisää elimistön vastustuskykyä. 

Matéssa on runsaasti erilaisia mineraaleja ja 
vitamiineja kuten esimerkiksi rautaa, piitä, 
magnesiumia, kaliumia ja fosforia. Maté sisältää 
myös runsaasti kofeiinia joka piristää rikkomatta 
kuitenkaan keskittymiskykyä.

s . 7 4 - 7 5
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E T E L Ä - A M E R I K K A

M A T É  O R G A N I C

Yerba Maté sisä l tää runsaast i er i la is ia v i tami ine ja ja mineraa le ja. Runsaan 
mate i in ip i to isuutensa vuoks i se l isää kesk i t tymiskykyä, v i rk is tää ja vähentää 
ruokahalua. Aineenvaihduntaa edis tävä. Haudutus: 70-80°C 4-7 min.

M A T É  A L O E  V E R A

Raikas, makeahko ja vi rk is tävä maté-juoma. Aineks ina maté, aloe vera, v i ikuna, 
taate l i , s in imalvan kukk ia, aur ingonkukan terä leht iä sekä appels i in in kuor ia. 
Haudutus: 70-75°C 4-7 min.

M A T É  L E M O N G R A S S

Virk is tävä vihreä maté ra ikkaal la s i t rukse l la. Mausteenaan si t ruunaruoho, si t ruunan 
kuor i , hieman mint tua ja si t ruunauute. Tämä juoma antaa energ iaa ja vi rkeyt tä koko 
päiväks i . Haudutus: 70- 75°C 4-7 min.

M A T E  B R A Z I L I A N  N I G H T S

Paahdet tu maté mauste inaan ink iväär i , valkeat ja punaiset pippur i t , p ion in terä lehdet, 
aromi, sante l ipuu, goj imar ja t , chi l i , appels i in is i ivu t , aur ingonkukat ja ohdakkeen kukat. 
Haudutus: 70-75°C 4-7 min.

M A T É  S W E E T  O R A N G E

Tämä vihreän ja paahdetun matén sekoi tus on maustet tu lakr i ts i juure l la, 
appels i in inkuk i l la ja appels i in inkuor i l la. Raikas ja makeahko pi r is tävä juoma. 
Haudutus: 70-75°C 4-7 min.

M A T E  P A S S I O N F R U I T

Herku l l isen hedelmäinen mate sekoi tus, joka antaa sinu l le t rooppisen makuelämyksen. 
Aineks inaan mate, pass ionhedelmä, ananas, omenan pala t sekä kehäkukan ja 
malvankukk ien terä lehdet. Haudutus: 70-75°C 4-7 min.

A L O E  V E R A  G I N S E N G  G R E E N

Puhdistava ja piristävän energisoiva vihreä yrttitee. Aineksina vihreä maté, lakritsijuuri, 
kanel inpa laset, fenkol i , s i t ruunaverbena, piparmintun ja punaherukan lehdet sekä 
ginseng- juur i . Vi rk is tävä punaherukka inen maku. Haudutus: 95 °C 3–4 min.

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

Maustamattomasta Mate teestä on lisäksi saatavilla 500g/10e valmiita 
pakkauksia. Kysy lisää henkilökunnalta! 
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Chai tee

Chai-tee on alunperin intialainen, mausteinen 
musta teesekoitus. Perinteisesti chaita nautitaan 
pitkään haudutettuna runsaan lämmitetyn maidon 
ja sokerin kera, jolloin siitä tulee täyteläinen 
ja pehmeä juoma. 

Chai-tee valikoimastamme löytyy perinteisesti 
maustettuja mustia teesekoituksia ja vihreää 
chai-teetä sekä kofeiinittomia sekoituksia, 
joissa on käytetty ainoastaan maukkaita ja 
lämmittäviä Ayurvedisia mausteita.

s . 7 6 - 7 8
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N E P A L  M A S A L A  C H A I

Aniksens iemeni l lä, kanervankuk i l la, kanel inpa lo i l la, ink iväär inpa lo i l la, nei l ika l la, 
kardemummal la sekä kor ianter i l la, mustap ippur i l la ja kuminans iemeni l lä maustet tu 
musta tee. Tasapaino inen ja täyte lä inen chai. Haudutus: 90-95°C 3-5 min.

B L A C K  C H A I  O R G A N I C

Pehmeän mauste inen, makeahko int ia la is tyyppinen tee laatu naut i t tavaks i maidon 
kera ta i i lman. Aineks ina int ia la inen musta tee, kardemumma, cass ia, kanel i , 
ink iväär i , nei l ikka ja mustap ippur i . Haudutus: 97°C 4-8 min.

K U R K U M A  C H A I

Aasia la is i t ta in mauste inen musta teesekoi tus, jossa chi l ipa lko ja, kurkumalastu ja, 
mustap ippur ia, kanel ia, kardemummaa, nei l ikkaa ja aniksen siemeniä. 
Haudutus: 97°C 2-4 min.

C H A I  K A L I  B L A C K

Mustaa teetä mausteenaan aniksens iemenet, kanel inpa la t, roo ibos, nei l ikka, pippur i 
ja sikur i juur i . Haudutus: 90-95°C 4-8 min.

H A R I  C H A I  G R E E N

Vihreä tee maustet tuna mintu l la, kanel i l la, kardemummal la, ink iväär i l lä, nei l ika l la ja 
pippur i l la. Haudutus: 95°C 4-8 min.

K A S H M I R I 

Chai-tyyppinen teesekoi tus, jossa aineks ina sekä mustaa et tä v ihreää teetä, 
nei l ikkaa, appels i in in kuor ta, ink iväär in palo ja ja kanel ia. Mauste inen vani l ja-aromi. 
Haudutus: 95°C 2-3 min.

M I T H I  C H A I

Ayurveda sekoi tus, jossa fenkol ia, anis ta, lakr i ts i juur ta, kardemummaa, 
mustap ippur ia, kanel ia, ink iväär iä sekä nei l ikkaa. Pehmeä chai, jossa pi tkä, 
makeahko jä lk imaku. Haudutus: 95°C 5-8 min.

I N D I A N  S P I C E

Kofe i in i ton maustesekoi tus kanel is ta, ink iväär is tä, nei l ikasta, kardemummasta, 
mustap ippur is ta sekä zedoary-juuresta. Haudutus: 100°C 10-20 min.

A Y U R V E D A  O R G A N I C

Lakr i tsa inen, makea anikseen ja kanel i in v ivahtava lämmit tävän vi rk is tävä tee. 
Ink iväär inpa la t , kanel in pala t , appels i in inkuor i , nei l ikka, pippur i , kardemumma, 
lakr i ts in juur i ja luonta inen aromi. Haudutus: 100°C 5-8 min.

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g



7 8 C H A I  T E E T

Y O G A  T E A

Tämä ayurvedajuoma on vi ta l iso iva mauste- ja yr t t iseko i tus. Aineks ina nokkonen, 
kanel i , va lkop ippur i , ink iväär inpa la t , kardemumman siemenet, nei l ikka ja orap ih la jan 
lehdet. Haudutus: 10g/1L, 100°C 30 min. Si iv i lö i ja l isää 1 l kuumaa mai toa ta i 
pannussa haudutus: 100°C 8-10 min

C H O C O  C H I L I  C H A I

Raikkaan herku l l inen, kofe i in i ton chai sekoi tus i lahdut taa pehmeäl lä 
täyte lä isyydel lään. Aineks inaan: kaakaon pala t, lakr i ts in juur i , piparmint tu, anis, 
ink iväär i , vani l ja, fenkol i , kanel i , s i t ruunamel issa, pippur i , verbena, nei l ikka ja 
chi l in palaset. Haudutus: 100°C 3-6 min.

P I T T A  B A L A N C E

Rauhoi t tava ja tasapainot tava sekoi tus fenkol is ta, kanel is ta, lakr i tsan juuresta, 
kor ianter is ta, ruusun terä lehdis tä, ink iväär is tä ja kardemummasta. 
Haudutus: 100°C 5-10 min.

J A V A  C H A I

Pehmeän mauste inen kaakaon vivahte inen chai tee. Juotavaks i sekä maidon kanssa 
et tä i lman: kaakaopavut, appels i in inkuor i , ink iväär i , Ceylon in kanel i , nei l ikka, 
lakr i ts i juur i , fenkol i , punapippur i ja kardemumma. Haudutus: 100°C 12-15 min.

K U R K U M A  L A T T E

Kurkuma lat te on lämmit tävä ja pehmeä, suussasulava juoma ar jen tunnelmal l is i in 
hetk i in. Kofe i in i ton lat te s isä l tää maukkai ta luomulaatu is ia mauste i ta: kurkumaa, 
kanel ia, ink iväär iä ja mustap ippur ia. Sekoi ta puol ikas tee lus ika l l inen Kurkuma Lat te 
Mix-jauhesekoi tus ta ja 2dl lämmintä mai toa. 

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 , 5 0 €  /  5 0 g  p k t
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Rooibos tee

Etelä-Afrikasta kotoisin oleva punapensastee 
on täyteläinen ja kofeiiniton terveysjuoma. Sen 
sisältämät korkea C-vitamiinipitoisuus sekä 
arvokkaat mineraalit tekevät siitä oivallisen 
juoman pitkin päivää. Rooibos myös tehostaa 
aineenvaihduntaa. 

Valikoimastamme löytyy sekä maustamatonta 
että useita erilaisia maustettuja rooibos laatuja. 
Laadukkaan maustetun rooiboksen herkullisuus 
tulee aidoista hedelmistä, kukkasista, marjoista 
ja uutteista.

s . 8 0 - 8 3
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O R G A N I C  R O O I B O S

Ete lä-Afr ikasta koto is in oleva punapensastee on täyte lä inen ja kofe i in i ton 
terveys juoma. Sen sisä l tämät korkea C-vi tami in ip i to isuus sekä arvokkaat mineraa l i t 
tekevät s i i tä oiva l l isen juoman pi tk in päivää. Tehostaa myös aineenvaihduntaa. 
Haudutus: 95 °C 4-6 min.

E A R L  G R E Y  R O O I B O S

Bergamoti l la aromisoi tu punapensastee. Kofei in i ton Earl Grey. Haudutus: 95°C 4-6 min.

A P P E L S I I N I K A K T U S  R O O I B O S

Rooibos, jossa l isänä appels i in ia, kaktusv i ikunaa, papai jan palo ja ja lakr i ts i juur ta. 
Hedelmäinen, makea ja pehmeä maku. Haudutus: 95 °C 4-6 min.

K E S Ä R O O I B O S

Pehmeään rooibosteehen l isät ty omenan ja mansikan palo ja sekä ruusun terä leht iä. 
Makea ja metsämar ja inen aromi. Haudutus: 95 °C 4-6 min.

K E H Ä K U K K A R O O I B O S

Hienostuneen pehmeä-arominen rooibostee kehäkukan terä lehdi l lä sekä trooppis ten 
hedelmien ja raparper in aromi l la. Er inomainen juoma myös jääteenä. 
Haudutus: 95°C 4-6 min.

O R G A N I C  V A N I L J A R O O I B O S

Tämä pehmeä rooibostee on maustet tu bourbonvani l jan palo i l la sekä aavis tukse l la 
vani l jauute t ta. Haudutus: 95 °C 4-6 min.

O R G A N I C  O R A N G E - L E M O N G R A S S  R O O I B O S

Raikkaan si t ruks inen luomurooibos appels i in inkuore l la ja si t ruunaruohol la. 
Haudutus: 95°C 4-6 min.

B L O O D O R A N G E - D R A G O N F R U I T  R O O I B O S

Rooibos, aloe veran palo ja, appels i in inkuor ta, ananasta, vadelmaa, kombuchaa, 
ver iappels i in in ja loh ikäärmehedelmän aromi. Haudutus: 95 °C 4-6 min.

V I L L I V A D E L M A  R O O I B O S

Metsä isen makea vi l l i vadelma antaa tä l le luomu rooibokse l le upean tuoksun ja 
ihantee l l isen ra ikkaan maun. Haudutus: 97 °C 4-5 min.

R O O I B O S  C H A M P A N J A

Kupl ivat samppanjarypä leet, ra ikkaat mansikanpala t ja valkeat jasmi in inkukkaset 
maustavat tämän viehkeän rooibos teen. Haudutus: 100°C 4 min

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g
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R O O I B O S  M A N G O M A N S I K K A

Aur ingonpaahte isen mangon ja makean mansikan aromi t sävyt tävät tämän pehmeän ja 
mineraa l ip i to isen punapensas juoman; rooibos, s i t ruunaruoho, mangon- ja mansikanpala t 
sekä kehäkukan terä lehdet. Haudutus: 95 °C 4-6 min.

R O O I B O S  G O J I - B E R R I E S

Vars ina inen ant ioks idant t ipommi on tämä pehmeänra ikas sekoi tus Ti ibet inr in te iden 
goj imar jaa, Ete lä- Afr ikan punapensasta, malvan herkk iä terä leht iä ja Kesk i-Euroopan 
karpa loa. Haudutus: 95 °C 4- 6 min.

R O O I B O S  P I N A  C O L A D A

Kofe i in i ton ja terveel l inen Ete lä-Afr ikan punapensastee kookos lastu i l la, ananaksen ja 
papai jan palo i l la kor in te i l la ja kermaise l la ananas-kookos rommiaromi l la. 
Haudutus: 95 °C 4-6 min.

R O O I B O S  P R O V E N C E

Viehät tävän pehmeä, Väl imeren rannikkoni i ty l tä tuoksuva punapensastee; roo ibos, 
kaakaonkuor i ja paahdet tu kaakaopapu, aromi, rosmar i in in lehdet ja mansikanpala t . 
Haudutus: 95 °C 4-6 min.

R O O I B O S  B L U E B E R R Y

Kesäisen ra ikas ja hedelmäinen punapensastee must ika l la ja kukkas i l la; roo ibos, 
fenkol i , honeybush, ru iskukan terä lehdet ja must ikkauute. Haudutus: 95 °C 4-6 min.

H E R U K K A R O O I B O S

Kirpeänmakea ja raikas punapensastee herukoi l la ja kukkasi l la: punaherukat, rooibos, 
mustaherukat, sel janmarjat ja ruusun ja saf lor in terälehdet. Haudutus: 95 °C 4-6 min.

R O O I B O S  S W E E T  C H E R R Y 

Hedelmäisen täyte lä inen rooibostee kanervan kuk i l la, hapank i rs ikan palo i l la ja 
ki rs ikka ise l la aromi l la. Haudutus: 95 °C 4-6 min.

A P P E L S I I N I C H I L I  R O O I B O S

Punais i l la chi le i l lä, appels i in in lohkoi l la, aur ingonkukan terä lehdi l lä ja 
pass ionhedelmäuut tee l la maustet tu pikant t i roo ibos. Haudutus: 95 °C 4-6min.

R O O I B O S  A M A R E T T I N O

Mante l in, k i rs ikan ja rooiboksen l i i t to on makuhermoja vie t te levä. Rooibostee, 
mante l inpa la t , hapank i rs ikanpala t ja amaret toaromi. Haudutus: 95 °C 4-6 min.

S E L J A N K U K K A  O M E N A  R O O I B O S

Vär ikäs rooibos tee, joka i lahdut taa ra ikkaal la maul laan. Herku l l isen täyte lä inen tee 
syntyy seuraav is ta aineks is ta: omenan ja vadelman palaset, sel jankukat, mustaherukan 
lehdet sekä ruusun ja malvan terä lehdet.  Haudutus: 95 °C 7-10 min.

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

R O O I B O S  T E E
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O R G A N I C  R O O I B O S  R O S E  G A R D E N  P R E M I U M 

Elegant t i kofe i in i ton tee laatu hurmaa luonnol l isuudel laan ja viehät tävyydel lään: 
Supergrade organic roo ibos mauste inaan ruusun terä lehdet, mansikan palaset ja 
vadelmaa. Haudutus: Pien i tee lus ika l l inen, 100 °C 3 min.

R O O l B O S  L E M O N G I N G E R

Raikas ja si t ruks inen, kofe i in i ton rooibostee ink iväär inpa lo i l la, s i t ruunaruohol la, 
luonta ise l la aromi l l la sekä si t ruunan kuore l la. Haudutus: 95 °C 4-6 min.

R O O I B O S  V I I K U N A - G R A N A A T T I O M E N A

Vi ikunan pehmeyt tä ja granaat t iomenan hedelmäisyyt tä löytyy tämän täyte lä isen 
rooibosteen mausta. Lisänä myös karpa loa, granaat t iomenan kukkas ia ja kehäkukan 
terä leht iä. Haudutus: 95 °C 4-6 min.

R O O I B O S  R E D  C H A I

Pehmeän mauste inen rooibostee jossa per in te iset chai-mausteet syventävät 
täyte lä isyyt tä; punainen rooibos, anis, ink iväär inpa la t , aromi, kardemumma, pippur i , 
kanel i ja nei l ikka. Haudutus: 95 °C 4-6 min.

R O O I B O S  W I N T E R  O R A N G E

Makeal la mante l i l la, mehukkaal la appels i in i l la, mis te l i l lä ja saf lor in kuk i l la sekä 
tuoksuval la vani l ja l la maustet tu roo ibostee. Haudutus: 95 °C 4-6 min.

R O O I B O S  C H A I

Mauste inen ja kermaisen pehmeä chai tyyppinen rooibos on er inomainen ky lmän 
kauden lämmit tävä ja rentout tava juoma; rooibos, ink iväär i , pippur i , aromi, 
lakr i ts i juur i , kardemumma ja vani l i janpalaset. Haudutus: 95 °C 4-6 min.

A P P E L S I I N I S U K L A A  R O O I B O S

Tämä val lo i t tava yhdis te lmä suk laahippuja ja ra ikasta appels i in ia takaavat herku l l isen 
ja täyte lä isen makunaut innon. Haudutus: 97 °C 4-5 min.

O R G A N I C  R O O I B O S  C H A I

Pehmeänmauste inen ja makeahko luomulaatu inen rooibossekoi tus lämmit täv ien 
mauste iden kera. Aineks ina anis, roo ibos, nei l ikka, aromi, ink iväär ipa la t , pippur i , 
kardemumma ja kanel i . Haudutus 100° 4-8 min.

R O O I B O S  M A R Y  G R E Y

Kukkainen ja miedost i yr t t inen Rooibos Mary Grey on viehät tävä kofe i in i ton tee laatu 
aineks inaan bergamot t i , vani l ja ja kauni i t lavente l in kukat. Haudutus: 97°C 3-4 min.

V A D E L M A  R A P A R P E R I  R O O I B O S

Tämä herku l l inen rooibos tee tuo kesän ihanimmat maut teepannuus i; maukas 
vadelma yhdis te t tynä raparper in k i rpeyteen. Haudutus: 100 °C 5-8 min.

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

R O O I B O S  T E E
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Kofeiinittomat teet 
ja yrtit

Kofeiinittomista teelaaduistamme kofeiini on 
poistettu CO²-menetelmällä ilman kemiallisia 
liuottimia. Ympäristöystävällinen prosessi 
säilyttää teen luonnollisen maun, ja juoma 
sisältää vain hyvin pieniä määriä kofeiinia, 
joten kofeiinitonta teetä voi nauttia huoletta 
myös iltaisin.

Yrttiteet puolestaan kantavat mukanaan 
vuosisatojen perinteitä eri puolilta maailmaa. 
Niiden luonnolliset, rauhoittavat ainesosat 
hemmottelevat niin mieltä kuin kehoa arjen 
keskellä.

s . 8 4 - 8 9
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K O F E I I N I T O N  M U S T A  A P P E L S I I N I T E E

Hienostunut kofe i in i ton musta tee maustet tuna mehukkaal la appels i in in uut tee l la: 
kofe i in i ton musta tee, appels i in inkuor i ja appels i in inkukat. Haudutus: 95 °C 3-4min.

L A T E  E V E N I N G  T E A ,  K O F E I I N I T O N

Tämä kofe i in i ton musta i l ta tee on sekoi tus val iko idu is ta miedois ta ja kofe i in i t tomis ta 
in t ia la is is ta tee laaduis ta. Harmoninen ja rauhoi t tava tee laatu myöhäiseen i l taan. 
Haudutus: 95 °C 3-4min.

K O F E I I N I T O N  A S S A M  T E E

Tämä taidol la tuotet tu int ia la inen musta leht i tee kul ta is ten kärk is i lmujen kera tar joaa 
mahdol l isuuden naut t ia täyte lä is tä Assam teetä i lman kofei in ia. Voimakas, mutta 
pehmeän maltainen aromi, josta löytyy aaavistus suklaisuutta. Haudutus: 95 °C 3-4 min.

K O F E I I N I T O N  E A R L  G R E Y 

Kofe i in i ton musta tee maustet tuna bergamot i l la. Tämä pehmeän makuinen teesekoi tus 
sopi i myös myöhäis i l lan teehetk i in. Haudutus: 100°C 3-4min.

O R G A N I C  K O F E I I N I T O N  M A O  F E N G

Teen kofe i in i on pois te t tu CO2 prosess in avul la, jo ten voi t naut t ia huole t ta v ie lä 
i l lan tu l len kupi l l i sen hyvää vihreää teetä. Haudutus: 80° 2,5min.

K O F E I I N I T O N  V I H R E Ä  M A N S I K K A T E E

Kofe i in i ton vihreä leht i tee mansikan palas i l la ja luonnol l ise l la mansikkauut tee l la. 
Haudutus: 75-80° 3min.

K O F E I I N I T O N  G R E E N  G R E Y

Kofe i in i ton pehmeä-arominen sencha tee mausteenaan ensi luokka inen bergamot-aromi. 
Haudutus: 75-80°C 3min.

T H É  R E L A X

Yrt t iseko i tus ihanan rentout tav i in hetk i in, aineks inaan vihreä tee, mel issa, l imepuun 
kukkaset, tu ls i , appels i in inkuor i , malvan- ja kehäkukan terä lehdet, omena ja 
si t ruunaverbena. Haudutus: 97 °C 6-10min.

S L E E P  W E L L

Rauhoi t tava ja rentout tava yr t t i teesekoi tus, jossa aineks ina rooibostee, tu ls i tee, 
mel issa, s i t ruuna- verbena, anis, fenkol i , p iparmintun lehdet ja lakr i ts i juur i .
Haudutus: 95°C 7-8 min.

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g
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K I R S I K K A P U U

Ihastu t tava kukkainen yr t t i tee aineks inaan omena ja ki rs ikka, kanervankukat, saf lor in 
kukat, lehmuksenkukat, malvankukat, kehäkukat sekä valko inen pion i . 
Haudutus 100C 3-4 min. 

T H É  M I R A B E L L E S

Luumuinen ja omenainen, makeahkon kukkainen yr t t iseko i tus omenanpalo is ta, 
s i t ruunaruohosta, bambun ja metsämansikan lehdis tä sekä malvan-ja kehäkukan 
terä lehdis tä. Haudutus: 97 °C 4-6min.

G R E E N  G I N G E R

Herku l l inen ja makeahkon täyte lä inen yr t t iseko i tus ink iväär is tä, s i t ruunamyr t is tä, 
rosmar i in is ta, omenanpalo is ta, must ikan lehdis tä, verbenasta, appels i in inkuoresta ja 
lehmuksen kukkas is ta. Haudutus: 97 °C 3-4 mln.

O R G A N I C  M A N D A R I N

Raikas kofei in i ton luomutee päivän jokaiseen hetkeen. Aineksina luomulaatuiset: klement i in i, 
karpalo, hibiscus, omena sekä kehäkukan terälehdet. Haudutus: 100°C 3-4 min.

K R Y S A N T E E M I N K U K K A T E E

Vi l l inä kasvavan kel ta isen krysanteemin nuppuja. Vi i lentävä ja vi rk is tävä per in te inen 
ki ina la inen terveys juoma. Annoste lu noin kuus i nuppua kuppia kohden. 
Haudutus: 90 °C 2-3 min.

O R G A N I C  V E R B E N A

Tämä tuore ja ra ikkaan tuoksuinen luomu verbena on vi l je l ty biodynaamisest i 
Por tugal issa. Muina ise l ta alkuperä l tään afr ikka la inen, nyky is in myös pal jon Amer ikassa 
vi l je l ty yr t t i (rautayr t t i) on maul taan mie l ly t tävän l imet t inen. Haudutus: 97°C 6-8 min.

L A V E N T E L I

Laventel i rentouttaa, alentaa verenpainetta ja laukaisee jännitystä. Tuoreesta tai 
kuivatusta kasvista tehtyä teetä voi nautt ia sisäisest i rauhoit tavana rohtona unettomuuteen, 
sydämentykytykseen ja päänsärkyyn (väitetään, että laventel ipel lo i l la työskentelevät ihmiset 
eivät koskaan pode päänsärkyä) sekä ruuansulatusvaivoihin. Haudutus: 100 °C 3 min.

S I T R U U N A R U O H O

Pehmeä ja si t ruunainen yr t t i tee. Er inomais ta sekä lämpimänä et tä ky lmänä. 
Haudutus: 97 °C 10 min.

L U O M U  T Y R N I  L I M E

Voimayr t t i tee syksyn tuu l is i in i l to ih in. Tyrn imar jaa, omenaa, kor ianter ia, fenkol ia, stev ian 
leht iä sekä luonnonmukais ta kardemumman ja vani l jan uutet ta. Haudutus: 100 °C 4 mln. 

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  2 5 g
2 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

K O F E I I N I T T O M A T  T E E T  J A  Y R T I T
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O R G A N I C  K A M O M I L L A

Kamomi l lan kukka on kofe i in i ton yr t t i , jonka on todet tu hoi tavan muun muassa 
päänsärkyä, nie lun tu lehdusta ja ruuansula tusva ivo ja. Se myös l isää vastustuskykyä. 
Kamomi l la rauhoi t taa mie l tä ja on oiva l l inen juoma unet tomuuteen. 
Haudutus: 97°C 5-10 min.

T H É  C A M O M I L L E  R E L A X

Rentout tava yr t t i teesekoi tus jossa yr t te inä kamomi l la, mustaherukanlehdet, kanervan 
kukat, s i t ruunamel issa, kehäkukan terä lehdet ja piparmint tu. 
Haudutus: 97 °C 6-10 min.

C A L M I N G  T E A

Rauhoi t tava ja rentout tava sekoi tus yr te is tä ja kukkas is ta, jo iden on todet tu aut tavan 
mm. unet tomuuteen, päänsärkyyn, hermostuneisuuteen ja masennukseen: pass ionkukan 
lehdet, lavente l inkukat, s i t ruunamel issa ja piparmintun lehdet. 
Haudutus: 97 °C 6-10 min.

V I L L I N I I T T Y

Lumoava sekoi tus mets ien ja ni i t ty jen voimayr te is tä ja mar jo is ta aineks inaan: 
vadelmanlehdet, ruusunmar ja t , sel janmar ja t , mustaherukanlehdet, mansikan lehdet, 
kanervankukat ja karpa lon lehdet. Haudutus: 100°C 3-5 min

H I B I S C U S

Tämän ra ikkaan hapokkaan kukkahaudukken terveysva ikutukset ovat tunteneet ni in 
muina iset egypt i lä iset, ete läamer ikka la iset kuin aas ia la isetk in. Sisä l tää runsaast i 
C-vi tami in ia ja mineraa le ja. Alentaa myös verenpainet ta. Haudutus: 97°C 5-10 min.

N A N A - M I N T T U  L U O M U

Marokkola isen Nana-mintun lehdet s isä l tävät runsaast i eteer is tä, spearmint-nimisenä 
tunnetuks i tu l lu t ta öl jyä. Er inomainen l isä er imerk iks i Gunpowder-teehen. 
Haudutus: 95 °C 5-8 min.

O R G A N I C  T U L S I

Tuls i on int ia la inen pyhä kasv i , joka on sukua basi l ika l le. Sanskr i t in k ie les tä 
käännet tynä Tuls i tarkoi t taa ”aivan omaa luokkaansa” tai ”verratonta” ja tämä yrt t ien 
kuningatar täyt tää osuutensa ayurvedisessa hoi tomuodossa, ei ainoastaan lääke- ta i 
terveyskasvina, vaan myös teenä. Tulsitee on puhtaasti yrtt i tee, joka ei sisäl lä kofei inia 
ja mais tuu ihastu t tava l ta. Tämä tu ls i tee koostuu r ikotu is ta kuivatu is ta tu ls in lehdis tä. 
Haudutus: kukkura l l inen tee lus ika l l inen /125 ml, 100°C 5-8 min.

H O N E Y B U S H

Tämä hauduke on perä is in Cap-alueel ta Ete lä-Afr ikasta. Honeybush on kofe i in i ton ja 
hyv in samankal ta inen kuin Rooibos. Honeybush-pensasta ei voi v i l je l lä jo ten si tä on 
saatav i l la ra jo i te tus t i . Maku on mie l ly t tävä, mieto, makeahko, kevyt ja hunaja inen.
Haudutus: 95 °C 6-8 min.

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

K O F E I I N I T T O M A T  T E E T  J A  Y R T I T
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K O F E I I N I T O N  M A N T E L I  O M E N A

Tuoksuva ja ihastu t tava kofe i in i ton teenaut in to. Karamel l iso idut mante l i t sekä ra ikkaat 
omenanpalaset yhdis tyvät paahte isen makeaks i ta lv i juomaks i . Ainekset: omenanpala t , 
mante l imante l i , kanel inpa la t , punajuur i , aromi. Haudutus 100C 3-4 min. 

F A A R A O N  U N I

Arabia la inen anis tee rauhoi t taa ja hel l i i kehon levot tomia alue i ta. Tämä mauste inen 
kuumien aaviko iden juoma on oiva l l inen uni tee: Yansun (arabia la inen anis), sante l ipuu, 
kaktuksen ja kehäkukan lehdet. Haudutus: 100°C 5 min.

R O Y A L  B E R R I E S

Makeahko, punainen ja täyteläisen marjainen sekoitus puna-ja mustavi in imarjoista, sel jan-
marjoista ja must ikoista, vadelmista ja mansikoista sekä papai jan paloista ja hibiscuksen 
kukkasista. Erinomainen haudutettavaksi myös kylmänä. Haudutus: 100°C 10 min.

O R G A N I C  S U N N Y  G R A P E F R U I T

Aurinkoinen ja virkistävä greippinen hedelmätee nauti t tavana talven kylminä il toina kuumana 
C- vitamiinin lähteenä ja kesällä virkistävänä jääteenä. Ainekset: omenanpalaset, ruusun 
terälehdet, sitruunaruoho, appelsi ininkuori, mansikanpalat ja greippiuute. 100 °C 10 min.

O R G A N I C  N E F E R  N E F E R  N E F E R

Egypt i lä iset luomulaatu iset yr t i t maustavat tätä lempeää ja kofe i in i tonta yr t t i teetä. Raikas 
si t ruunaruoho ja lempeäst i lämmit tävä ink iväär i sekä ais t i l l i se t ruusun terä lehdet tekevät 
juomasta naut i t tavan päivän joka iseen hetkeen. Haudutus: 100 °C 4 min.

O R G A N I C  U N I  U N I

Valmis ta näis tä luonnonmukaisest i v i l je l ly is tä yr te is tä vahva uni juoma juur i ennen 
nukkumaanmenoa: lehmuksenkukka, lavente l i , s i t ruunamel issa, s i t ruuna-ajuruoho, 
mäkiku isma, t i l l i , anis i isoppi, humala, v i l l i vehnä, ru iskaunokk i ja kevätes ikko.
Haudutus: 100°C 10 min.

O R G A N I C  G I N G E R - L E M O N G R A S S

Raikas ja tasapaino inen yr t t iseko i tus si t ruunasta, ink iväär is tä, mustap ippur is ta ja 
r ipauksesta lakr i ts in juur ta. Haudutus: 100 °C 4 mln.

L E H M U K S E N K U K K A T E E

Pehmeänra ikas, korkealaatu inen ja hienostunut kukkais tee. Haudutus: 95 °C 3-5 min.

L U O M U  V A D E L M A N L E H T I T E E

Vadelmanleht i tee on luonnon oma vi rk is tävä juoma, täynnä vi tami ine ja ja ant ioks idant te ja. 
Tämä lempeän ra ikas yr t t i tee tukee ruoansula tusta ja l iev i t tää kuukaut isk ipu ja. Naut i 
kupi l l inen ja anna luonnonvoiman tasapainot taa kehoa ja mie l tä. 
Haudutus: 100 °C 4 min.

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  2 5 g
2 0 €  /  1 0 0 g

K O F E I I N I T T O M A T  T E E T  J A  Y R T I T
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T U R K K I L A I N E N  O M E N A T E E 

Turkk i la is tyy l inen omenahauduke on herku l l inen ni in kuumana kuin ky lmänäkin. 
Voi t kaataa kuuman veden teen pääl le ja jäähdyt tää yön yl i . Tar jo i le es imerk iks i  
si t ruunamehul la, soker i l la ja jääpalo i l la höyste t tynä. Haudutus: 100°C 8-10 min.

L U O M U  R U U S U N N U P U T

Ete lä-Ranskan ruusutarho jen luomulaatu iset ruusunnuput omaavat luonta isest i makean ja 
kukkaisen maun. Nuppuja voidaan haudut taa sel la isenaan ta i l isä tä esimerk iks i to isen 
teen joukkoon antamaan juomaan lempeää ruusuis ta makua. Haudutus: 100°C 4 min.

T H É  K U R K U M A  R E L A X

Luonnonmukaisest i tuote tu t mausteet luovat tämän maukkaan ja lämmit tävän Ayurveda 
teesekoi tuksen ainekset; Kurkuma, kardemumma, ink iväär i , anis, kaakaolastu t ja kanel i . 
Haudutus 100 °C 4 min.

F R E S H  G I N G E R

Kofe i in i ton, s i t ruks inen ja ra ikas yr t t i tee: s i t ruunaruoho, lakr i ts in juur i , ink iväär i , 
piparmint tu, s i t ruunankuor i ja mustap ippur i . Haudutus: 100 °C 4-6 min.

D E T O X

Puhdis tava ja vi rk is tävä yr t t iseko i tus aineks inaan omananpala t , nokkonen, piparmint tu, 
appels i in inkuor i , mustaherukan-ja ru iskaunok in terä lehdet, papai jan ja ananaksen pala t. 
Haudutus: 100 °C 5min.

L U O M U  M U S T I K K A L A V E N T E L I

Harmoninen yhdis te lmä vi l l imust iko i ta ja lavente l in luonnonmukais ia sävy jä: 
v i l l imust iko i ta, sel janmar jo ja, omenaa, punajuur ta, hib iscusta, ruusun terä leht iä ja 
lavente l ia. Haudutus: 100 °C 5min.

L U O M U  B E R G A M O T T I

Kuivat tu bergamot t i on ihanan ki rpeä si t ruks inen hauduke. Voi t l isä tä bergamot in 
palas ia to iseen tee laatuun mausteeks i ta i naut t ia kofe i in i t toman juoman sel la isenaan. 
Annoste le pien i tee lus ika l l inen 4-5 dl 90 °C vet tä ja hauduta 2,5-3 min.

P I P A R M I N T T U

Voimakkaan makuinen ja ra ikas piparmint tu yr t t i tee. Haudutus: 100 °C 5min.

O R G A N I C  Z E N  P U U T A R H A

Kofe i in i ton, luomulaatu inen yr t t iseko i tus kehon ja mie len rentoutumiseen aineks inaan: 
fenkol i , kamomi l la, s i t ruunamel issa, piparmint tu, s i t ruunaruoho, rohtov i rmajuur i , salv ia, 
kardemumma ja lavente l inkukat. Haudutus 100C 3-4 min.

5 €  /  6 0 g
8 , 3 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  2 5 g
2 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  5 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  3 0 g
1 6 , 6 0 €  /  1 0 0 g

5 €  /  4 0 g
1 2 , 5 0 €  /  1 0 0 g

K O F E I I N I T T O M A T  T E E T  J A  Y R T I T




